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GARANTI

2 ARS BEGRANSET GARANTI

Sage Appliances garanterer dette produkt til
privat brug i de angivne omrader i 2 ar fra
kebsdatoen mod fejl forarsaget af
mangelfuldt handvaerk og materialer. |
garantiperioden vil Sage Appliances
reparere, udskifte eller refundere ethvert
defekt produkt (efter Sage Appliances' eget
skon). Alle lovmaessige garantirettigheder i
henhold til geeldende national lovgivning
respekteres og forringes ikke af vores
garanti. For de fulde vilkar og betingelser for
garantien samt vejledning i, hvordan du ger
krav geeldende, bedes du besage
www.sageappliances.com
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SAGE'
ANBEFALER
SIKKERHED
FORST

Hos Sage® er vi meget
sikkerhedsbevidste. Vi
designer og fremstiller
forbrugerprodukter, hvor
sikkerheden for dig,
vores vaerdsatte kunde,
er i hgjsadet. Derudover
beder vi dig udvise en vis
forsigtighed, nar du
bruger et elektrisk
apparat, og overholde
felgende forholdsregler.

VIGTIGE
SIKKERHEDS-
FORANSTALTNIN
GER

Laes alle instruktioner for
brug, og gem dem til
senere brug.

* En downloadbar version af
dette dokument er ogsa
tilgaengelig pa
sageappliances.com.

* Fjern og bortskaf al

emballage og
reklamemaerkater pa



forsvarlig vis, for apparatet
tages i brug.

For at fljerne en
kveelningsrisiko for sma
bgrn skal du fjerne og
bortskaffe den beskyttende
afdeekning pa apparatets
stik pa forsvarlig vis.

Far apparatet bruges forste
gang, skal du sikre dig, at
din elforsyning svarer til det,
der er angivet pa
maerkepladen pa undersiden
af apparatet. Kontakt dit
lokale elselskab, hvis du er i
tvivl.

Placer ikke foodprocessoren
neer kanten af en bordplade
eller et bord eller pa en
vaskeaflgbsbakke under
brug. Sgrg for, at overfladen
er plan, ren og fri for vand,
mel osv. Vibration under
brug kan fa apparatet til at
beveege sig.

Handter foodprocessoren og
dens tilbehgr med
forsigtighed - husk, at
knivene og skiverne er
knivskarpe og skal holdes
uden for barns reekkevidde.

Veer forsigtig ved handtering
af de skarpe skaereknive,
temning af skalen og ved
rengaring.

Sorg altid for, at
foodprocessoren er samlet
helt, og at laget er sikkert pa
plads, fgr du bruger den.
Apparatet fungerer ikke,
medmindre det er samlet
korrekt.

Sarg for, at AV-knappen er
trykket ind, og at
foodprocessoren er slukket
pa stikkontakten og taget
ud, far du monterer tilbehar
eller laget.

For at tage stikket ud skal
du tage fat i stikket og
traekke det ud af
stikkontakten. Traek aldrig i
netledningen.

Fastggr altid skalen pa
motorbasen, far du monterer
knivene eller skiverne.

Skub ikke mad ned i
tilfgrselsrgret med fingrene
eller andre redskaber. Brug
altid den medfglgende
madstamper.

Hold haender, knive og
andre redskaber veek fra
beveegelige knive eller
skiver.

Placer ikke haender eller
fingre i foodprocessorens
skal, medmindre motoren,
knivene eller skiverne er
stoppet helt.



* For at reducere risikoen for
brand, elektrisk stad eller
personskade ma der ikke
bruges andet tilbehgr end
det, der falger med
foodprocessoren.

* Forsag ikke at betjene
foodprocessoren pa andre
mader end dem, der er
beskrevet i denne
vejledning.

* Placer ikke apparatet pa
eller i naerheden af et varmt
gasblus eller en elektrisk
kogeplade, eller hvor det
kan komme i kontakt med
andre varmekilder.

» Sgrg for, at motoren,
knivene eller skiverne er
stoppet helt, fagr du skiller
apparatet ad.

» Sgrg for, at AV-knappen er
trykket ind, og at apparatet
er slukket pa stikkontakten
og taget ud af stikkontakten,
nar det ikke er i brug, hvis
det efterlades uden opsyn,
og fer det skilles ad,
renggres eller opbevares.

« Veer forsigtig, nar du fjerner
maden fra skalen, ved at
sikre, at motoren, knivene
eller skiverne er stoppet
helt, fgr du skiller apparatet
ad. Skalen bgr derefter
lases op fra motorenheden,

og knivene, dejkniven eller
skiven forsigtigt fiernes, far
du forsgger at fjerne den
forarbejdede mad.

Undlad at knuse IS i skalen.
Dette vil beskadige knivene.
Vi anbefaler, at du bruger en
blender til at knuse is.

Nogle stive blandinger,
f.eks. dej, kan fa
forarbejdningskniven til at
rotere langsommere end
normalt. Hvis dette sker, ma
du ikke forarbejde i mere
end 1 minut.

Forarbejd ikke varme eller
kogende veesker - lad
vaesker kgle af, far de
haeldes i skalen. Varm
vaeske kan blive slynget ud
og forarsage skade pa
grund af pludselig
dampdannelse.

Flyt ikke foodprocessoren,
mens den er i brug.

Efterlad ikke
foodprocessoren uden
opsyn, mens den er i brug.

Placer ikke nogen del af
foodprocessoren i
mikrobglgeovnen.

Fyld ikke skalen over den
angivne maksimumsgreense
for hver type ingrediens.
Tilseet altid tgrrere eller






placere skeereknive eller
skiver pa akslen, uden at
skalen farst er sat korrekt pa
plads. Opbevar knive og
skiver, som du ville gare
med skarpe knive, uden for
barns reekkevidde i den
medfglgende
opbevaringsboks.

Dette apparat er kun
beregnet til
husholdningsbrug. Brug ikke
dette apparat til andet end
det tilsigtede formal. Ma ikke
bruges i keretgjer eller bade
i bevaegelse. Ma ikke bruges
udendears. Forkert brug kan
medfgre personskade.

Forarbejdningsknivene og -
skiverne er ekstremt skarpe,
handter dem altid forsigtigt.
Undga kontakt med
beveegelige dele under drift.
Hold haender, har, tgj,
spatler og andre redskaber
veek fra foodprocessorens
tilfgrselsrgr for at forhindre
personskade eller skade pa
apparatet. Brug altid
madstamperen til at skubbe
maden ned i tilfgrselsraret.

For at undga fare pa grund
af utilsigtet nulstilling af den
termiske afbryder ma dette
apparat ikke forsynes
gennem en ekstern

kontaktenhed, f.eks. en
timer, eller tilsluttes et
kredslgb, der regelmaessigt
teendes og slukkes af
forsyningsselskabet.

* Det anbefales at installere et
fejlstramsafbryder
(HFI/HPFI-relee) for at give
ekstra sikkerhed ved brug af
elektriske apparater. Det
anbefales at installere en
fejlstramsafbryder med en
maerkestram pa hgjst 30 mA
i det elektriske kredslgb, der
forsyner apparatet. Kontakt
en elektriker for professionel
radgivning.

ADVARSEL

For at undga eventuel
funktionsfejl i skalens
automatiske afbryder ma laget
ikke placeres i last position,
nar apparatet ikke er i brug.

Det viste symbol

angiver, at dette
mmm gpparat ikke ma
bortskaffes som almindeligt
husholdningsaffald. Det skal
afleveres pa en
genbrugsstation, der er
udpeget til dette formal, eller
til en forhandler, der tilbyder
denne service. Kontakt din
lokale kommune for mere
information.



For at beskytte mod
”** elektrisk stad ma

netledningen, stikket
eller apparatet ikke
nedsaenkes i vand eller anden
vaeske.

o
Sage

Stremstyringsfunktion
Dette apparat har en
stramstyringsfunktion. Efter et
vist stykke tid fra din seneste
brug eller betjening af
kontrolknapperne gar
apparatet automatisk i
strgamstyringstilstand. | denne
tilstand bruger apparatet lidt
strom, hvis det forbliver
tilsluttet en taendt stikkontakt.
For at spare energi bgr du
slukke for stikkontakten eller
tage apparatets stik ud, nar
det ikke er i brug. Se online
information ved at scanne
QR-koden* for flere
oplysninger.

* QR-koden aktiveres farst
efter 9.5.2025

KUN TIL
HUSHOLDNINGSBRUG
GEM DENNE
VEJLEDNING



A.

KOMPONENTER

Lille stampertop
Den lille stampertop fungerer som et 1ag til
det mindre tilfgrselsrar.

. Lille madstamper

Til bedre kontrol ved forarbejdning af
mindre ingredienser. Den fungerer ogsa
som malebaeger. Foodprocessoren kgrer
uafbrudt, uanset om den lille stamper er
sat i eller taget ud.

. Stor madstamper
Til at skubbe mad ned i tilfgrselsraret.
Foodprocessoren starter ikke, medmindre
den store stamper er korrekt pa plads.
Sikkerhedssystem il tilfgrselsrgret

. Forhindrer motoren i at fungere,
medmindre skalen og laget er korrekt last
pa plads, og den store stamper er sat i.

. Lag med silikonepakning

Lases fast pa skalen.

. Hovedskal med handtag

Skalen lases fast pad motorbasen.

. TAEND/SLUK-knap

. PULSE-knap
Tryk ned og hold kort inde for korte
stromstad. Motoren stopper automatisk,
nar PULSE-knappen slippes.
PLAY/STOP-knap
Tryk for at starte og stoppe motoren.

. Kraftig induktionsmotorbase

Induktionsmotor med
sikkerhedsbremsesystem.

. Skridsikre gummifgdder

For ekstra sikkerhed og stabilitet.

Maerkedata:
220-230V ~ 50Hz 65

%




1. Terningeknus
Skal bruges sammen med terningegitteret
til at skeere i tern.
2. Terningegitter
Skal bruges sammen med terningekniven
til at skeere i tern.
3. Renseveerktg;j til terninggitter
Bruges til at renggre terningegitteret.
4. Hovedspindel
Fastgeres til kniv eller skiver.
5. Terninggearkasse
Bruges sammen med terningeseettet.
6. Vendbar rivejern
Brug den ene side af denne skive til
fin rivning og den anden side til grov
rivning.
7. Justerbar skiveskeerer
Brug denne skive til at skaere ingredienser
i skiver. Kan
skeere fra 0,3 mm - 5,0 mm tykt.
8. S-kniv™
Til hurtigt at hakke, blande og rere en
raekke forskellige ingredienser.
9. Dejkniv
Blgd materialekniv til eltning af dej.
10. Opbevaringsholder
Til opbevaring af alt tilbehar.

1"#

Sadan fjerner du opbevaringsholderen fra
skalen: Med laget siddende pa holderen
tager du fat i holderens yderkant under, hvor
laget sidder, og lgfter holderen ud af skalen.
Loft derefter 14get af holderen for at fa
adgang til tilbehgret.



AFMONTERING OG MONTERING AF TILBEHOR

« Alt tilbehgr har sin egen plads i opbevaringsholderen, som er farvekodet.

« Alt tilbehgr kan tages ud uafheengigt af hinanden.
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SAMLING

FOR FORSTE BRUG

* For du bruger foodprocessoren for fgrste
gang, skal du fijerne al emballage og
reklamemaerkater. Sgrg for, at
TAND/SLUK-knappen er slukket, og at
foodprocessoren er taget ud af
stikkontakten.

* Veer forsigtig, nar du handterer knivene og
skiverne, da de er ekstremt skarpe.

* Vask skalen, laget og alt tilbehgr i varmt
seebevand med en blgd klud. Skyl og ter
grundigt. Alt tilbehgr pa neer
terninggearkassen, madstamperen og
madstamperlaget kan vaskes i
opvaskemaskinen.

» Nar du bruger foodprocessoren for farste

gang, kan du bemeerke en lugt fra motoren.

Dette er normalt og forsvinder med brug.

» Brug altid foodprocessoren pa en ter, plan
arbejdsflade.

SAMLING

Motorbase og skal

1. Placer skalen pa motorbasen med
handtaget pa linje med ALIGN HANDLE-
grafikken pa motorbasen.

O OVERLOAD
PROTECTION

0O

2. Drej skalen med uret, indtil handtaget
lases fast foran. Skalen begr nu veere
sikkert last pa plads. Foodprocessoren
fungerer ikke, medmindre skalen er last
korrekt pa plads.

F\ ;} é\




Spindler og skiver

ADVARSEL ) )
Rar ikke ved knivene " Spindel og S-kniv
pa terninggitteret og Xl 1. Seet forsigtigt S-kniven pa spindlen, og drej
terningekniven. De er den med uret, indtil den sidder godt fast.
ekstremt skarpe. 2. Placer den samlede spindel og S-kniv over
koblingen i midten af skalen med
S-kniv pé spindel  Dejkniv pa spindel forsigtighed. Undga at rare ved knivene.

~Ae \

1. Det forste trin er at samle det valgte
tilbeher (S-kniv eller dejkniv) over spindlen
og placere det over koblingen i midten af
skalen; saet derefter laget pa skalen.

2. Terninggearkassen er ngdvendig, nar du
bruger terningeseettet. For at skeere
greontsager eller frugt i tern skal du forst
seette terninggearkassen i skalen, derefter
terningegitteret, mens du serger for at rette K j
det ind efter de 4 tapper i skalen, og til
sidst placere terningekniven pa
terningegitteret, over terninggearkassen.

Serg for, at knivens flade del (knivenden)
flugter med gitterets 'indsaet kniv'-omrade.
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Lag

Spindel og dejkniv
Saet laget pa skalen. For at LASE laget skal

1. Seet dejkniven pa spindlen, og drej den du holde fast i tilfarselsraret og dreje med
med uret, indtil den sidder godt fast. - uret, s& handtagsdelene flugter. Korrekt

2. Placer den samlede spindel og dejkniv aflasning af laget vil aktivere den integrerede
over koblingen i midten af skalen. sikkerhedslas pa.

~

Terningesamling

RSO

13



FUNKTIONER

BETJENING

Kom godt i gang

Foodprocessoren fungerer kun, nar skalen,
laget og den store stamper er samlet korrekt.
Dette aktiverer sikkerhedslasen og ger det
muligt for motoren at kare.

Tilfgrselsrgret har en CHUTE FILL MAX-
grafik, der angiver den maksimale mangde
mad, der kan placeres i rgret, for at
stamperen kan aktivere sikkerhedslasen.

Kontrolpanel

Nar maskinen er tilsluttet stram, og der
trykkes pa TAEND/SLUK-knappen, lyser
knapperne op, og foodprocessoren er klar il
brug.

Hvis du trykker pa TAND/SLUK-knappen pa
dette tidspunkt, slukkes apparatet.

Hvis du trykker pa PLAY/STOP-knappen,
starter motoren og karer kontinuerligt.

Tryk pad PLAY/STOP igen under
forarbejdning, sa stopper motoren.

Tryk pa PLAY/STOP for at fortsaette
forarbejdningen, eller tryk pa TAEND/SLUK
for at ga til standby.

Hvis du fierner den store stamper under
forarbejdning, stopper motoren. Ingredienser
kan tilfgjes i lagets tilfarselsrar, og nar den
store stamper saettes i igen, fortsaetter
apparatet forarbejdningen.

Hvis du trykker pa PULSE-knappen, kgrer
motoren kun, mens knappen holdes nede.

Brug en kombination af PULSE- og

PLAY/STOP-knapperne for bedre kontrol ved

forarbejdning af ingredienser.
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Efter forarbejdning!

Vent, til knivene eller skiverne er stoppet med
at beveege sig, for du laser laget op. Sarg for,
at apparatet er slukket med TAND/SLUK-
knappen, og tag stikket ud af stikkontakten,
for du handterer knivene.

Nar du fierner knivene eller skiverne, skal du
lafte delen ved forsigtigt at gribe fat i
plastiknavet i midten.

Overbelastningsbeskyttelsessystem

Foodprocessoren har et
overbelastningsbeskyttelsessystem, der
forhindrer skade pa motoren - dette far
foodprocessoren til at ga i standbytilstand.

Tag foodprocessorens stik ud, og lad den
kele af i 30 minutter.

Hvis knivene eller skiverne gar i sta under
forarbejdning, skal du straks stoppe
maskinen og derefter tage stikket ud af
stikkontakten, far du fijerner de fastsiddende
ingredienser. Hvis dette sker mere end én
gang, kan skalen vaere overfyldt. Prov at
forarbejde i mindre portioner.



TIPS

Tips nedenfor er kun forslag. For mere detaljerede instruktioner henvises til de specifikke
opskrifter, der findes online pa sageappliances.com

TILBEHGR HANDLING TYPERAF TIPS
INGREDIENSER /
RETTER
S-Blade'” Hakke « Ra frugt og grentsager * Skeer og trim maden i 2,5
eller tilberedt kad og fisk cm tern, hvis ngdvendigt,
* Friske krydderurter for forarbejdning.
* Rasp
* Ngdder ADVARSEL
* Torret frugt + Motoren ber ikke kore i
mere end 1 minut ad
gangen.
Hakket/formalet + Ra og tilberedte proteiner  + Skaer maden i 2,5 cm tern
ked for forarbejdning.
* For bedst resultat fryses
kedet i 30 minutter.
* Trim overskydende fedt og
sener.
Purere/blende - Tilberedt frugt og » Lad maden kgole af, fgr den
grentsager pureres eller blendes.
Blande  Saucer Rarer Pesto « Til rgrer bruges PULSE-
* Sammensatte knappen, indtil de er jeevnt
smgrblandinger blandet.
* Overforarbejd ikke.
Dejkniv FAlte * Brad- og pizzadej * Tilseet vaeske gennem det
lille tilfarselsrar, mens
motoren kerer, for at
inkorporere det.
* Anbefalet opskrift
-375 g mel -7 g salt
-8 ggeer-235gvand
- 10 g sukker
* Maksimal melmangde =
5759
Justerbar Skive » Ra fgdevarer og * Placer ingredienserne

skiveskeerer

grentsager
» Salamier og paleeg

lodret pa venstre side af
det tilfarselsrgr, der passer
i stgrrelse, for at minimere
vipning.

* Til paleeg som salami eller
pepperoni trimmes den
ene ende, og der
forarbejdes én ad gangen.



Vendbar
riveskive

Grov og fin » Oste

rivning

* Frugt og grentsager som
a&bler, kartofler og kal

* For bedst resultat fryses
blgdere oste i 45 minutter
for rivning.

BEMARK

* Det anbefales ikke at rive
blade hvide oste som frisk
mozzarella.

* Fjern skorpen fra harde
oste far rivning.

Terningesat  Terning

* Ra og tilberedte
grentsager og frugt

* Brug de sma tilfgrselsror til
hardere ingredienser som
gulergdder eller graeskar.
For at forbedre resultatet
yderligere kan du ogsa
forkoge.

* Ved terning af tomater
giver fastere frugt et bedre
resultat.

VIGTIGE BEMARKNINGER

Pa grund af den hardere og
mere fiberholdige
beskaffenhed ma fglgende
IKKE TERNES:

» Ost

» Ra sgdkartoffel/lkumara.

* Kgd, herunder hardt
palaeg.

* Frugt og grentsager med
tyk skreel som ananas og
vandmelon. Disse bgr
skreelles forst.

Fyld ikke skalen med

ingredienser over MAX-

niveauet pa siden af skalen.

VIGTIGE BEMARKNINGER

For at opna optimale resultater skal du bruge
den tilfgrselsrorsstarrelse, der passer til den
mad, der skal forarbejdes, placere maden i
rgret og bruge stamperen til at skubbe
maden ned med et let tryk, for
foodprocessoren startes.

Tryk

Under forarbejdning ma du aldrig tvinge
maden ned i rgret, da dette kan beskadige
skiverne. Brug let, jeevnt tryk til blgde
fodevarer som tomater og bananer. Brug
medium, jeevnt tryk til fastere fgdevarer som
kartofler, ost, paleeg og eebler.
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BEMARK

Hvis mad seetter sig fast i tilfarselsreret, skal
du fijerne stamperen, fijerne laget fra skalen,
og mens rgret er vaek fra skalen og fra
knivene, forsigtigt lasne den fastsiddende
mad med handen.

Mindre ingredienser

Til lange, tynde fedevarer som gulergdder,
agurker, courgetter osv. skal du bruge det lille
tilferselsrar. Dette forhindrer ingrediensen i at
veelte under skeerin.



Storre ingredienser

Det brede tilfgrselsrar er 12 cm bredt og kan
rumme ingredienser op til denne starrelse.
Maden skal passe teet, sa den understottes i
en oprejst position i rgret, men ikke s&
stramt, at det forhindrer maden i at bevaege
sig ned gennem rgret. Undga at overfylde
rgret, da stamperen ikke vil aktivere
sikkerhedslasen, hvis rgret er for fyldt. Fyld
ikke over MAX-indikatoren.



PLEJE OG
RENGORING

Tag netledningen ud af stikkontakten efter
brug af sikkerhedsmeessige arsager.

Skal og lag

Pa grund af lasekomponenterne anbefaler vi
ikke, at skalen og laget nedszenkes i vand i
leengere perioder.

For at holde skalen og laget rene og undga,
at maden tgrrer ind, skal du fglge disse trin
s& hurtigt som muligt efter brug:

» Skyl det meste af ingredienserne af skalen
og laget.

 Vask i handen i varmt seebevand med et
mildt flydende opvaskemiddel og en ikke-
slibende svamp.

» Skalen og laget kan lejlighedsvis vaskes i
opvaskemaskinen (kun gverste hylde), men
det anbefales ikke som fast rutine, da
langvarig udsaettelse for skrappe
opvaskemidler, varmt vand og tryk vil
beskadige og forkorte levetiden for
plastikken og lasekomponenterne.

ADVARSEL

Olier i citrusskal kan beskadige materialet i
foodprocessorens skal, hvis den udseettes for
det i leengere tid. Renger altid skalen
umiddelbart efter forarbejdning af citrusskal.

ADVARSEL

Rear ikke ved knivene pa terninggitteret. De er
ekstremt skarpe.

Terninggearkasse og tilbehgrsholder
Terninggearkassen og tilbehgrsholderen
(hvis ngdvendigt) bar kun vaskes i handen.
Knive og skiver

* Knive og skiver er knivskarpe - ror ikke ved
dem. Brug altid en spatel eller barste til at
fierne mad eller ved renggring af knivene.

 Spindel, knive og skiver kan vaskes i
opvaskemaskinen.

18

Fjernelse af terningekniv

1. Med laget fiernet fra skalen skal du
forsigtigt gribe fat i terningeknivens nav
med tommel- og pegefinger.

2. Loft opad, og drej samtidig
terninggearkassen af, og laeg den til side.

BEMARK

Hvis du ikke kan fierne kniven, skal du seette
laget tilbage pa skalen, placere den store
stamper i lagets tilfgrselsrer og trykke pa
pulse-knappen, indtil du ser knivspidsen
stoppe i 'indsaet kniv'-omradet.

Gentag derefter ovenstaende trin.



Rengering af terninggitteret

BEMARKNINGER
« Serg for, at terningekniven er fiernet forst.

« Terninggitteret skal forblive korrekt monteret
pa skalen, far terningerenseren bruges.

* Terninggearkassen kan blive siddende inde
i skalen og gitteret.

N

. Tag renseren ud af holderen, og vip

handtaget op.

2. Ret renserens tapper ind, og seet dem
derefter i gitterets riller, mens du sgrger for,
at renseren star lodret.

3. Grib fat i renserens handtag med den ene
hand. Med den anden hand leegger du tryk
pa/holder den blanke side af gitteret nede.

4. Skub renserens handtag ned mod skalens
kant, mens du fortsat laegger tryk pa
gitteret med den anden hand - Maden ber
begynde at blive presset gennem gitteret
og ned i skalen.

5. Fortsaet med at skubbe ned med
handtaget, indtil du maerker, at
modstanden fra maden ophgrer, og du ikke
kan skubbe leengere.

6. Loft handtaget tilbage op, og fiern

renseren fra gitterets riller. Gentag

processen, hvis der stadig er store stykker
tilbage.

BEMARKNINGER

Eventuelle sma madrester kan fjernes med
en opvaskebgrste eller ved at skylle i vasken.

Motorbase

For at renggre motorbasen skal du tgrre den
af med en blgd, fugtig klud og derefter tarre
den grundigt. Ter eventuelle madrester af
netledningen.

Renggringsmidler

Brug ikke slibende skuresvampe eller
renggringsmidler pa hverken motorbasen
eller skalene, da de kan ridse overfladen.
Brug kun varmt seebevand med en blad klud.

Genstridige madpletter og lugte fra kraftigt
duftende fadevarer som hvidlag, fisk og
nogle grgntsager som gulergdder kan give
en lugt eller plette skalen eller laget. For at
fierne dette skal du haelde varmt seebevand i
(fyld ikke for meget). Lad det sta i bled i 5
minutter, uden at nedsaenke hele skalen.
Vask derefter med et mildt opvaskemiddel og
varmt vand, skyl grundigt og ter grundigt.
Opbevar skalen uden lag.



FEJLFINDING

PROBLEM

LET LOSNING

Maden forarbejdes
ujevnt

* Ingredienserne bgr skeeres i jeevne 2,5 cm stykker for
forarbejdning.

* Ingredienserne bgr forarbejdes i portioner for at undga
overbelastning

Skiverne er skave
eller ujaevne

* Placer jeevnt skaret mad i tilfgrselsraret.
* Laeg jeevnt tryk pa stamperen.

Maden veelter i
tilferselsroret

« Der findes to rarstarrelser til passende storrelse af ravarer. Sgrg
for, at maden er pakket teet for det bedste resultat.

Noget mad forbliver
ovenpa skiven efter
forarbejdning

* Det er normalt, at der er sma stykker tilbage efter forarbejdning.

Motoren sanker
farten ved zltning af
dej

* Maengden af dej ma ikke overstige den maksimalt anbefalede
maengde i opskriften. Fjern halvdelen, og forarbejd i to portioner.

+ Dejen kan veere for tgr. Hvis motoren @ger farten, fortsaet
forarbejdningen. Hvis ikke, tilsaet mere vand, 1 spiseskefuld ad
gangen, indtil motoren @ger farten. Forarbejd, indtil dejen renser
skalens side.

Dejen renser ikke
skalens inderside

» Maengden af dej kan overstige foodprocessorens maksimale
kapacitet. Fjern halvdelen, og forarbejd i to portioner.
* Dejen kan veere for tor

Der dannes en
dejklump oven pa
dejkniven, og dejen
eeltes ikke jaevnt

» Stop maskinen, fjern forsigtigt dejen, del den i 3 stykker, og fordel
dem jeevnt i skalen.

Dejen foles sej efter
eeltning

* Del dejen i 2 eller 3 stykker, og fordel den jeevnt i skalen. Forarbejd
i 10 sekunder, eller indtil den er jeevnt blad og smidig. Ved at lade
dejen hvile kan glutentradene slappe af og blive mere smidige.

Dejen er for tor

» Mens maskinen kgrer, tilseet vand gennem det lille tilfgrselsror, 1
spiseskefuld ad gangen, indtil dejen renser skalens inderside.

Dejen er for vad

» Mens maskinen kerer, tilsset mel gennem det lille tilfgrselsrar, 1
spiseskefuld ad gangen, indtil dejen renser skalens inderside.

Motoren starter ikke

20

* Der er en sikkerhedsafbryder, der forhindrer motoren i at starte,
hvis den ikke er samlet korrekt. Sgrg for, at skalens lag og den
store stamper er sikkert 1ast pa plads.

» Madindholdet i tilfarselsrgret bgr vaere under maksimum-
fyldelinjen.

» Hvis motoren stadig ikke vil starte, skal du kontrollere netledningen
og stikkontakten.



Foodprocessoren
slukker under drift

« Laget kan veere blevet last op; kontroller, at det sidder sikkert pa
plads.

» Hvis motoren overbelastes, begynder 'OVERLOAD
PROTECTION'-ikonet pa skeermen at blinke. Sluk ved at trykke pa
TAND/SLUK-knappen, og tag netledningen ud. Lad
foodprocessoren kgle af i 30 minutter, for du fortseetter.

Motoren sankede
farten under drift

* Dette er normalt, da nogle tungere belastninger (f.eks.
skeering/rivning af ost) kan kraeve, at motoren arbejder hardere.
Flyt maden i tilfgrselsragret, og skaer maden i mindre stykker, og
forarbejd med en mindre stamper, og fortszet forarbejdningen.

» Den maksimale belastningskapacitet kan veere overskredet. Fjern
nogle af ingredienserne, og fortsaet forarbejdningen.

Foodprocessoren
vibrerer/bevager sig
under forarbejdning

« Sgrg for, at gummifedderne i bunden af enheden er rene og terre.
Sgrg ogsa for, at den maksimale belastningskapacitet ikke
overskrides.

* Dette er normalt, da nogle tungere belastninger kan kraeve, at
motoren arbejder hardere.

« Sluk enheden, og fiern eventuelle ingredienser, der kan sidde fast
pa skiven, fgr du fortsaetter.

* Hvis dette sker under zltning af dej, skal du slukke enheden og
fordele dejblandingen mere jaevnt rundt i skalen, fgr du fortsaetter.

« Forarbejd harde og fiberholdige fedevarer som gulergdder gennem

det lille tilfgrselsrar.

TerningeknuB sidder
fast pa spindlen

» Saet laget tilbage pa skalen, og indsaet den store stamper.

* Tryk pa pulse-knappen én gang, og kontroller, om kniven er justeret

til 'indsaet kniv'-omradet. Hvis ikke, gentag, indtil den er det - du
skal muligvis fierne laget for at bekraefte det.

» Med laget fiernet og kniven i den korrekte position skal du forsigtigt

gribe fat i knivhavet med tommel- og pegefinger. Laft derefter
kniven opad og af spindlen.
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MONTERING AF OPBEVARINGSHOLDERENS KOMPONENTER

Montering af holderen ma kun ske, nar alt tilbeher er fiernet. Se disse instruktioner for:

Hvis den er tabt og faldet fra hinanden.

MONTERING

Klemmer til knive ADVARSEL

1. Find den korrekte side af holderen Ror ikke ved knivene Ry
(dejkniv eller hakkekniv) og den pa terninggitteret og p &
korrekte klemme. terningekniven. De er

2. Saet klemmens tap pa holderens ekstremt skarpe.

bundtap - serg for korrekt justering af
klemmens ben

3. Skub klemmen leengere ind, indtil
klemmens ben er flekset ind i holderens
bundhuller. Sgrg for, at alle tre ben er
koblet til holderens bund.

S-kniv™-klemme Dejknivsklemme
Set fra hojre side Set fra venstre side

22



MONTERING AFMONTERING

1. Fjern alt tilbehgr fra holderen.

Spindelbeskytter (ADVARSEL! Knivene er skarpe).

1. Fjern alt tilbeher, og vend holderen pa 2. Tryk pa udlgserknappen, og skub
hovedet (ADVARSEL! Knivene er terninglommen bagud for at frigere den.
skarpe). 3. Skub riveskivedbningens handtag ned,

2. Skub beskytteren nedad ind i og fortsaet med at skubbe
styrerillerne. Tryk laengere ind, indtil terninglommen for at frigere den.

klemmen lases pa plads.
BEMARK

» Kun handvask og skylning.

Terninglomme

1. Tag terninglommen, og ret ribberne ind
efter riveskiveabningen.

2. Placer terninglommen oven pa
riveskiveabningen, og serg for, at
ribberne er korrekt koblet til rillerne.

3. Skub terninglommen fremad, og s@rg
for, at terninglommens krog laser under
riveskiveabningens handtag.

BEMARK
» Kun handvask og skylning.
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GARANTI

2 ARS BEGRENSET GARANTI

Sage Appliances garanterer dette produktet
for privat bruk i de angitte territoriene i 2 ar
fra kjgpsdatoen mot defekter forarsaket av
mangelfull utfgrelse og materialer. |
garantiperioden vil Sage Appliances
reparere, erstatte eller refundere ethvert
defekt produkt (etter Sage Appliances eget
skjgnn). Alle lovfestede garantirettigheter i
henhold til gjeldende nasjonal lovgivning
respekteres og svekkes ikke av var garanti.
For fullstendige vilkar og betingelser for
garantien, samt instruksjoner om hvordan du
fremmer et krav, kan du besgke
www.sageappliances.com

2

SAGE'
ANBEFALER
SIKKERHET
FORST

Hos Sage' er vi sveert
sikkerhetsbevisste. Vi
designer og produserer
forbrukerprodukter med
sikkerheten til deg, var
verdsatte kunde, som
forsteprioritet. | tillegg ber
vi deg om a utvise en viss
grad av forsiktighet nar
du bruker et elektrisk
apparat, og folge
forholdsreglene nedenfor.

VIKTIGE
SIKKERHET-
STILTAK

Les alle instruksjoner for
bruk og ta vare pa dem
for fremtidig bruk.

* En nedlastbar versjon av
dette dokumentet er ogsa
tilgjengelig pa
sageappliances.com.

* Fjern og kast all emballasje
og reklameetiketter pa en
trygg mate fgr apparatet tas
i bruk.



For a eliminere en
kvelningsfare for sma barn,
fijern og kast
beskyttelsesdekselet pa
apparatets stgpsel pa en
trygg mate.

Far du bruker apparatet for
forste gang, ma du sgrge for
at stramforsyningen din er
den samme som vist pa
merkeplaten pa undersiden
av apparatet. Kontakt ditt
lokale stremselskap hvis du
er usikker.

Ikke plasser food
processoren neer kanten av
en benkeplate eller et bord
eller pa et oppvaskbrett
under bruk. Sarg for at
overflaten er jevn, ren og fri
for vann, mel osv. Vibrasjon
under drift kan fgre til at
apparatet beveger seg.

Handter food processoren
og tilbehgret med
forsiktighet - husk at knivene
og skivene er knivskarpe og
skal oppbevares
utilgjengelig for barn.

Veer forsiktig ved handtering
av de skarpe knivene,
temming av bollen og under
rengjaring.

Sorg alltid for at food
processoren er helt montert,
med lokket godt festet pa

plass far bruk. Apparatet vil
ikke fungere med mindre det
er riktig montert.

Sorg for at AV-knappen er
trykket inn, og at food
processoren er slatt av ved
stikkontakten og koblet fra
for du fester tilbehar eller
lokket.

For a koble fra, ta tak i
stgpselet og trekk det ut av
stikkontakten. Trekk aldri i
stramledningen.

Fest alltid
bearbeidingsbollen pa
motorbasen far du fester
knivene eller skivene.

Ikke skyv mat ned i
matergret med fingrene eller
andre redskaper. Bruk alltid
den medfglgende
matstapperen.

Hold hender, kniver og
andre redskaper unna
bevegelige kniver eller
skiver.

Ikke plasser hender eller
fingre i food processorens
bolle med mindre motoren,
knivene eller skivene har
stoppet helt.

For a redusere risikoen for
brann, elektrisk stat eller
personskade, ikke bruk
annet tilbbehgr enn det som



folger med food
processoren.

Ikke forsgk a betjene food
processoren pa andre mater
enn de som er beskrevet i
denne bruksanvisningen.

Ikke plasser apparatet pa
eller i naeerheten av en varm
gassflamme eller elektrisk
kokeplate, eller der det kan
komme i kontakt med andre
varmekilder.

Sorg for at motoren, knivene
eller skivene har stoppet helt
for du demonterer
apparatet.

Sorg for at AV-knappen er
trykket inn og at apparatet er
slatt av ved stikkontakten og
koblet fra stikkontakten nar
det ikke er i bruk, hvis det
etterlates uten tilsyn, og far
demontering, rengjaring
eller oppbevaring.

Veer forsiktig nar du fierner
maten fra bollen, ved a
sgrge for at motoren,
knivene eller skivene har
stoppet helt fgr
demontering. Bollen bgr
deretter lases opp fra
motorenheten, og knivene,
deigkniven eller skiven
forsiktig fjernes fgr du
prover a fijerne den
bearbeidede maten.

» [kke knus IS i bollen. Dette

vil skade knivene. Vi
anbefaler at du bruker en
blender til isknusing.

Enkelte stive blandinger,
som deig, kan fare til at
bearbeidingskniven roterer
saktere enn normalt. Hvis
dette skjer, ikke bearbeid i
mer enn 1 minutt.

Ikke bearbeid varme eller
kokende veesker - la vaesker
avkjoles for de helles i
bollen. Varm vaeske kan
sprute ut og forarsake skade
pa grunn av plutselig
dampdannelse.

Ikke flytt food processoren
mens den er i bruk.

Ikke la food processoren sta
uten tilsyn nar den er i bruk.

Ikke plasser noen del av
food processoren i
mikrobglgeovnen.

Ikke fyll bollen over den
merkede maksgrensen for
hver ingredienstype. Tilsett
alltid terrere eller tykkere
ingredienser i bollen fgr du
tilsetter vaeske. Manglende
overholdelse av denne
instruksjonen kan fare til
produktfeil, produktskade
eller personskade pa grunn



av skade pa lokket eller
bollen.

» Hold apparatet rent. Ikke
bruk sterke skure- eller
etsende rengjaringsmidler
ved rengjgring av apparatet.
Folg
rengjgringsinstruksjonene i
denne bruksanvisningen.

VIKTIGE
SIKKERHETSTILTAK FOR
ALLE ELEKTRISKE
APPARATER

* Vikle ut streamledningen helt
far bruk.

* Ikke la streamledningen
henge over kanten pa et
bord eller en benkeplate,
bergre varme overflater eller
bli flokete.

* Dette apparatet skal ikke
brukes av barn. Hold
apparatet og ledningen
utilgjengelig for barn.
Apparatet kan brukes av
personer med reduserte
fysiske, sensoriske eller
mentale evner eller
manglende erfaring og
kunnskap dersom de er
under tilsyn eller har fatt
instruksjon om trygg bruk av
apparatet, og forstar farene
som er involvert. Barn bgr
holdes under tilsyn for &

sikre at de ikke leker med
apparatet.

Rengjering og vedlikehold
skal ikke utfagres av barn
uten tilsyn.

Det anbefales a inspisere
apparatet regelmessig. lkke
bruk apparatet hvis
stremledningen, stagpselet
eller apparatet er skadet pa
noen mate. Returner hele
apparatet til neermeste
autoriserte Sage-
servicesenter for
undersgkelse og/eller
reparasjon.

Av sikkerhetsmessige
arsaker anbefales det at du
kobler apparatet direkte til
sin egen stikkontakt pa en
separat krets atskilt fra
andre apparater. Hvis den
elektriske kretsen er
overbelastet med andre
apparater, kan det hende at
apparatet ditt ikke fungerer
som det skal.

Aldri oppbevar en kniv eller
skive pa motorakselen. For
a redusere risikoen for
skade, plasser aldri
skjeerekniver eller skiver pa
akselen uten fgrst & ha satt
bollen ordentlig pa plass.
Oppbevar kniver og skiver,
som du ville gjort med



skarpe kniver, utilgjengelig
for barn i den medfglgende
oppbevaringsboksen.

Dette apparatet er kun
beregnet for
husholdningsbruk. Ikke bruk
dette apparatet til annet enn
det tiltenkte formalet. Skal
ikke brukes i kjgretay eller
bater i bevegelse. Skal ikke
brukes utendgars. Feil bruk
kan forarsake personskade.

Bearbeidingsknivene og -
skivene er ekstremt skarpe,
handter dem alltid forsiktig.
Unnga kontakt med
bevegelige deler under drift.
Hold hender, har, kleer,
slikkepotter og andre
redskaper unna food
processorens matergr for a
forhindre personskade eller
skade pa apparatet. Bruk
alltid matstapperen for a
skyve maten ned i
matergret.

For & unnga fare pa grunn
av utilsiktet tilbakestilling av
den termiske bryteren, ma
dette apparatet ikke
forsynes gjennom en
ekstern koblingsenhet, som
en timer, eller kobles til en
krets som regelmessig slas
av og pa av
stremleverandgren.

* Det anbefales a installere en
jordfeilbryter for & gi ekstra
sikkerhet ved bruk av
elektriske apparater. Det
anbefales at en jordfeilbryter
med en merkestrgm pa
hgyst 30 mA installeres i
den elektriske kretsen som
forsyner apparatet. Kontakt
en elektriker for profesjonell
radgivning.

ADVARSEL

For & unnga mulig
funksjonsfeil i bollens
automatiske bryter, ikke
plasser lokket i 1ast posisjon
nar apparatet ikke er i bruk.

Symbolet som vises,

indikerer at dette
mmm gpparatet ikke skal
kastes som vanlig
husholdningsavfall. Det skal
leveres til en
gjenvinningsstasjon beregnet
for dette formalet, eller til en
forhandler som tilbyr denne
tienesten. Kontakt din lokale
kommune for mer

informasjon.
For a beskytte mot
”*‘ elektrisk stgt ma ikke

stremledningen,
stgpselet eller apparatet
senkes ned i vann eller annen
vaeske.



Stremstyringsfunksjon
Dette apparatet har en
stramstyringsfunksjon. Etter
en viss tid fra siste bruk eller
betjening av kontrollene gar
apparatet automatisk inn i
stremsparemodus. | denne
modusen bruker apparatet lite
strem hvis det fortsatt er
koblet til en paslatt
stikkontakt. For a spare energi
bar du sla av stikkontakten
eller koble fra apparatet nar
det ikke er i bruk. For mer
informasjon, se
nettinformasjonen ved a
skanne QR-koden*.

* QR-koden aktiveres farst
etter 9.5.2025

KUN FOR
HUSHOLDNINGSBRUK
TA VARE PA DENNE
BRUKSANVISNINGEN



KOMPONENTER

A. Liten stapperkopp

Den lille stapperkoppen fungerer som et g\) “
lokk for det mindre matergret. \_/
B. Liten matstapper
For bedre kontroll ved bearbeiding av
mindre ingredienser. Den fungerer ogséa @
som malebeger. Food processoren vil b
kjgre kontinuerlig uansett om den lille $
stapperen er satt inn eller tatt ut.
C. Stor matstapper w
For & skyve mat ned i matergret. Food
processoren vil ikke starte med mindre
den store stapperen er riktig pa plass.
D. Sikkerhetssystem for matergret ——
Forhindrer motoren fra & fungere med %

mindre bollen og lokket er riktig last pa
plass, og den store stapperen er satt inn.

E. Lokk med silikonpakning
Lases fast pa bollen.

F. Hovedbolle med handtak
Bollen lases fast pa motorbasen.

G. AV/PA-knapp

H. PULSE-knapp
Trykk ned og hold kort for korte stremstgt.
Motoren vil automatisk stoppe nar
PULSE-knappen er sluppet.

I. PLAY/STOP-knapp
Trykk for & starte og stoppe motoren.

J. Kraftig induksjonsmotorbase
Induksjonsmotor med
sikkerhetsbremsesystem.

K. Sklisikre gummifatter
For ekstra sikkerhet og stabilitet.

Merkedata:
220-230V ~ 50Hz 65



1. Terningkniv
Skal brukes sammen med terningrusten til
aterne.
2. Terningrust
Skal brukes sammen med terningkniven til
a terne.
3. Rengjaringsverktgy for terningrust
Brukes til & rengjere terningrusten.
4. Hovedspindel
Festes til kniv eller skiver.
5. Terninggirboks
Brukes sammen med terningsettet.
6. Vendbart rivjern
Bruk den ene siden av denne skiven til fin
riving og den andre siden til grov riving.
7. Justerbar skjeerer
Bruk denne skiven til & skjeere ingredienser
i skiver. Kan skjeere fra 0,3 mm - 5,0 mm
tykt.
8. S-kniv™
For raskt & hakke, blande og rgre en rekke
ulike ingredienser.
9. Deigkniv
Kniv i mykt materiale for eltning av deig.
10. Oppbevaringsholder
For oppbevaring av alt tilbeher.

TIPS

Slik fierner du oppbevaringsholderen fra
bollen: Med lokket sittende pa holderen, ta
tak i holderens ytterkant under der lokket
sitter, og laft holderen ut av bollen. Laft
deretter lokket av holderen for & fa tilgang til
tilbehgret.




DEMONTERING OG MONTERING AV TILBEHGR

* Alt tilbehgr har sin egen plass i oppbevaringsholderen, som er fargekodet.

« Alt tilbehgr kan tas ut uavhengig av hverandre.
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MONTERING

FOR FORSTE GANGS BRUK

* For du bruker food processoren for fgrste
gang, fiern all emballasje og
reklameetiketter. Sgrg for at AV/PA-
knappen er AV, og at food processoren er
koblet fra.

* Veer forsiktig nar du handterer knivene og
skivene, da de er ekstremt skarpe.

* Vask bollen, lokket og alt tilbeher i varmt
sapevann med en myk klut. Skyll og terk
grundig. Alt tilbehar bortsett fra
terninggirboksen, matstapperen og
matstapperlokket kan vaskes i
oppvaskmaskin.

» Nar du bruker food processoren for forste
gang, kan du merke en lukt fra motoren.
Dette er normalt og vil avta med bruk.

* Bruk alltid food processoren pa en terr, jevn

arbeidsflate.

MONTERING

Motorbase og bolle

1. Plasser bollen pad motorbasen med

handtaket pa linje med ALIGN HANDLE-
grafikken pa motorbasen.

O OVERLOAD O
PROTECTION

. Vri bollen med klokken til handtaket lases

fast foran. Bollen skal na vaere godt last pa
plass. Food processoren vil ikke fungere
med mindre bollen er riktig last pa plass.

Co e <O S5




Spindler og skiver

ADVARSEL

Ikke bergr knivene pa N
terningrusten og =
terningkniven. De er 4
ekstremt skarpe.

S-kniv pa Deigkniv pa
spindel spindel

28,

v

(= 0\@?@

1. Det forste trinnet er & montere det valgte
tilbehgret (S-kniv eller deigkniv) over
spindelen og plassere det over koblingen i
midten av bollen; sett deretter lokket pa
bollen.

2. Terninggirboksen kreves nar du bruker
terningsettet. For & terne grennsaker eller
frukt, sett farst terninggirboksen i bollen,
deretter terningrusten, og serg for & rette
den inn etter de 4 tappene i bollen, plasser
deretter terningkniven pa terningrusten,
over terninggirboksen. Sgrg for at knivens
flate del (knivenden) er pa linje med
rustens 'sett inn kniv'-omrade.

12

Spindel og S-kniv

1. Sett forsiktig S-kniven pa spindelen og vri
med klokken til den sitter godt fast.

2. Plasser den monterte spindelen og S-
kniven forsiktig over koblingen i midten av
bollen. Unnga & bergre knivene.

~




Lokk

Sett lokket pa bollen. For & LASE lokket, hold
i matergret og vri med klokken slik at

Spindel og deigkniv

1. Sett deigkniven pa spindelen og vri med

klokken til den sitter godt fast. handtaksdelene rettes inn. Korrekt lasing av
2. Plasser den monterte spindelen og lokket vil aktivere den innebygde
deigkniven over koblingen i midten av sikkerhetslasen pa.

bollen.

~
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FUNKSJONER

BRUK

Komme i gang

Food processoren vil bare fungere nar bollen,

lokket og den store stapperen er riktig
montert. Dette aktiverer sikkerhetslasen og
lar motoren ga.

Matergret har en CHUTE FILL MAX-grafikk
som angir maksimal mengde mat som kan
plasseres i rgret for at stapperen skal
aktivere sikkerhetslasen.

Kontrollpanel

Nar maskinen er koblet til strgam og AV/PA-
knappen trykkes, vil knappene lyse opp og
food processoren vil veere klar til bruk.

A trykke pa AV/PA-knappen pa dette
tidspunktet vil sla av enheten.

A trykke pa PLAY/STOP-knappen vil starte
motoren og kjgre kontinuerlig.

Trykk PLAY/STOP igjen under bearbeiding,
og motoren vil stoppe.

Trykk PLAY/STOP for & fortsette
bearbeidingen, eller trykk AV/PA for & ga
tilbake til standby.

A fierne den store stapperen under
bearbeiding vil stoppe motoren. Ingredienser
kan tilsettes i lokkets matergr, og nar den
store stapperen settes inn igjen, vil enheten
fortsette & bearbeide.

A trykke p& PULSE-knappen vil fare til at
motoren bare gar mens knappen holdes
nede.

Bruk en kombinasjon av PULSE- og
PLAY/STOP-knappene for bedre kontroll ved
bearbeiding av ingredienser.
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Etter bearbeiding !

Vent til knivene eller skivene har sluttet 8
bevege seg for du laser opp lokket. Sgrg for
at enheten er slatt av med AV/PA-knappen og
koble fra stikkontakten far du handterer
knivene.

Nar du fierner knivene eller skivene, lgft
delen ved a forsiktig gripe plasthubben i
midten.

Overbelastningsvernsystem

Food processoren har et
overbelastningsvernsystem for & forhindre
skade pa motoren - dette vil fare til at food
processoren gar i standby-modus.

Koble fra food processoren og la den kjgle
seg ned i 30 minutter.

Hvis knivene eller skivene stopper opp under
bearbeiding, stopp umiddelbart maskinen,
koble deretter fra stikkontakten for du fierner
de fastkilte ingrediensene. Hvis dette skjer
mer enn én gang, kan bollen veere
overbelastet. Prgv & bearbeide i mindre
porsjoner.



TIPS

Tipsene nedenfor er kun forslag. For mer detaljerte instruksjoner, se de spesifikke oppskriftene
som finnes pa nett pa sageappliances.com

TILBEHGR HANDLING

TYPER
INGREDIENSER/RETTER

TIPS

S-kniv™ Hakke

* Ra frukt og grennsaker

+ Ratt eller tilberedt kjott og
fisk

* Ferske urter

* Brgdsmuler

* Notter

* Tarket frukt

* Skjeer og trim maten i
2,5 cm terninger om
ngdvendig, for
bearbeiding.

ADVARSEL

» Motoren bgr ikke ga
lenger enn 1 minutt av
gangen.

Malt/hakket
kjott

* Ra og tilberedte proteiner

Skjeer maten i 2,5 cm

terninger for bearbeiding.

For best resultat, frys
kjattet i 30 minutter.
Trim bort overflgdig fett
og sener.

Puréere/blande -« Tilberedt frukt og grennsaker

La maten avkjgles for
puréering eller blanding.

Blande

» Sauser Rarer Pesto
» Smerblandinger

For rgrer, bruk PULSE-

knappen til jevnt blandet.

Ikke overbearbeid.

Deigkniv Elte

* Bragd- og pizzadeig

Tilsett vaeske gjennom
det lille matergret mens
motoren gar for a blande
inn.

Anbefalt oppskrift
-375g mel -7 g salt

- 8 g gjeer - 235 g vann

- 10 g sukker

Maksimal melmengde
=575¢g

Justerbar Skjeering
skjaerer

» Ra matvarer og grennsaker
+ Salami og palegg

Plasser ingrediensene
loddrett pa venstre side
av matergret med
passende stgrrelse for &
minimere vipping.

For palegg som salami
eller pepperoni, trim den
ene enden og bearbeid
én om gangen.

Vendbar Grov og fin
riveskive riving

* Oster
* Frukt og grennsaker som
epler, poteter og kal

For best resultat, frys
mykere oster i 45
minutter fgr riving.



MERK

+ Det anbefales ikke a rive
myke hvite oster som
fersk mozzarella.

* Fjern skorpen fra harde
oster for riving.

Terningsett Terning

og frukt

* R4 og tilberedte grennsaker

* Bruk de sméa matergrene
for hardere ingredienser
som gulrot eller gresskar.
For a ytterligere forbedre
resultatet kan du ogsa
forhandskoke.

* Ved terning av tomater gir
fastere frukt et bedre
resultat.

VIKTIGE MERKNADER

Pa grunn av den hardere
og mer fibrgse naturen ma
folgende IKKE TERNES:

» Ost

* Ra sgtpotet/kumara.

* Kjatt inkludert harde
palegg.

* Frukt og grennsaker med
tykt skall som ananas og
vannmelon. Disse bgr
skrelles farst.

Ikke fyll bollen med

ingredienser over MAX-

nivaet pa siden av bollen.

VIKTIGE MERKNADER

For optimale resultater, bruk
matergrstgrrelsen som passer til maten som
skal bearbeides, plasser maten i rgret og
bruk stapperen til & skyve maten ned med lett
trykk far food processoren startes.

Trykk

Under bearbeiding, tving aldri maten ned i
roret da dette kan skade skivene. Bruk lett,
jevnt trykk for myke matvarer som tomater og
bananer. Bruk middels, jevnt trykk for fastere
matvarer som poteter, ost, palegg og epler.

MERK

Hvis matvarer sitter fast inne i matergret,
fiern stapperen, fiern lokket fra bollen, og
mens rgret er unna bollen og unna knivene,
lgsne forsiktig maten som sitter fast inne i
rgret for hand.
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Mindre ingredienser

For lange tynne matvarer som gulrgtter,
agurker, squash osv., bruk det lille matergret.
Dette vil forhindre at ingrediensen velter
under skjeering.

Storre ingredienser

Det brede matergret er 12 cm bredt og kan
romme ingredienser opp til denne sterrelsen.
Maten bgr passe tett slik at den stattes i
oppreist posisjon i rgret, men ikke s& stramt
at det hindrer maten fra a bevege seg ned i
rgret. Sgrg for ikke & overfylle rogret, da
stapperen ikke vil aktivere sikkerhetslasen
hvis rgret er for fullt. Ikke fyll over MAX-
indikatoren.



STELL OG
RENGJQRING

Trekk stremledningen ut av stikkontakten
etter bruk av sikkerhetsmessige arsaker.

Bolle og lokk

Pa grunn av lasekomponentene anbefaler vi
ikke at bollen og lokket senkes ned i vann
over lengre perioder.

For a holde bollen og lokket rent og unnga at
maten terker inn, fglg disse trinnene sa snart
som mulig etter bruk:

« Skyll av det meste av ingrediensene fra
bollen og lokket.

* Vask for hand i varmt sdpevann med et
mildt flytende oppvaskmiddel og en ikke-
slipende svamp.

* Bollen og lokket kan av og til vaskes i
oppvaskmaskin (kun gverste hylle), men
det anbefales ikke regelmessig, da
langvarig eksponering for sterke
vaskemidler, varmt vann og trykk vil skade
og forkorte levetiden til plasten og
lasekomponentene.

ADVARSEL

Oljer i sitrusskall kan skade materialet i food
processorens bolle hvis den utsettes for det
over lengre tid. Rengjer alltid
bearbeidingsbollen umiddelbart etter
bearbeiding av sitrusskall.

ADVARSEL

Ikke bergr knivene pa terningrusten. De er
ekstremt skarpe.
Terninggirboks og tilbehgrsholder

Terninggirboksen og tilbehgrsholderen (om
ngdvendig) ber kun vaskes for hand.

Kniver og skiver

* Kniver og skiver er knivskarpe, ikke bergr
dem. Bruk alltid en slikkepott eller barste for
a fierne mat eller ved rengjgring av knivene.

* Spindel, kniver og skiver kan vaskes i
oppvaskmaskin.

Fjerning av terningkniv

1. Med lokket fiernet fra bollen, bruk
tommelen og pekefingeren til a forsiktig
gripe terningknivens hub.

2. Loft opp og vri samtidig av
terninggirboksen og legg den til side.

MERK

Hvis du ikke kan fijerne kniven, sett lokket
tilbake pa bollen, plasser den store stapperen
i lokkets matergr og trykk pa pulse-knappen
til du ser knivtuppen stoppe i 'sett inn kniv'-
omréadet.

Gjenta deretter trinnene ovenfor.



Rengjoring av terningrusten

MERKNADER
+ Sgrg for at terningkniven er fiernet forst.

* Terningrusten ma forbli riktig montert pa
bollen fgr terningrengjereren brukes.

« Terninggirboksen kan forbli inne i bollen og
rusten.

1. Ta rengjgreren ut av holderen og vipp opp
handtaket.

2. Rett inn og sett deretter rengjererens
tapper inn i rustens spor, sgrg for at
rengjgreren er oppreist.

3. Ta tak i rengjgrerens handtak med den ene
handen. Med den andre handen, legg
press pa/hold nede den blanke siden av
rusten.

4. Skyv rengjgrerens handtak ned mot
bollens kant, mens du fortsetter a legge
trykk pa rusten med den andre handen -
Maten bar begynne & presses gjennom
rusten og ned i bollen.

5. Fortsett a skyve ned med handtaket til du
kienner at motstanden fra maten oppharer
og du ikke kan skyve lenger.

6. Loft handtaket tilbake opp og fiern
rengjereren fra rustens spor. Gjenta
prosessen hvis det fortsatt er store biter
igjen.
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MERKNADER

Eventuelle sma matrester kan fjernes med
oppvaskbgrste eller ved a skylle i vasken.

Motorbase

For & rengjgre motorbasen, tark av med en
myk, fuktig klut og terk deretter grundig. Terk
av eventuelle matpartikler fra
strgmledningen.

Rengjoringsmidler

Ikke bruk slipende skuresvamper eller
rengjgringsmidler pa verken motorbasen eller
bollene, da de kan ripe overflaten. Bruk kun
varmt sapevann med en myk klut.

Hardnakkede matflekker og lukter, sterkt
luktende matvarer som hvitlgk, fisk og
enkelte grennsaker som gulrgtter kan gi en
lukt eller flekk pa bollen eller lokket. For &
fierne, hell i varmt sapevann (ikke fyll for
mye). La sté og blgtlegges i 5 minutter, uten
a senke ned hele bollen. Vask deretter med
et mildt vaskemiddel og varmt vann, skyll
grundig og terk grundig. Oppbevar bollen
uten lokk.



FEILSOKING

PROBLEM ENKEL LGSNING
Maten bearbeides * Ingrediensene bgr skjeeres jevnt i 2,5 cm biter fgr bearbeiding.
ujevnt * Ingrediensene bgr bearbeides i porsjoner for & unnga

overbelastning.

Skivene er skjeve * Plasser jevnt skaret mat i matergret.

eller ujevne * Bruk jevnt trykk pa stapperen.

Maten velter i « Det finnes to rorstarrelser for passende starrelse pa ravarer. Sgrg
materoret for at maten er tett pakket for best resultat.

Noe mat blir liggende -« Det er normalt at sma biter blir liggende igjen etter bearbeiding.
pa toppen av skiven
etter bearbeiding

Motoren senker farten « Mengden deig ma ikke overstige den maksimalt anbefalte
ved elting av deig mengden i oppskriften. Fjern halvparten og bearbeid i to porsjoner.
+ Deigen kan veere for tgrr. Hvis motoren gker farten, fortsett
bearbeidingen. Hvis ikke, tilsett mer vann, 1 spiseskje om gangen
til motoren gker farten. Bearbeid til deigen renser bollens side.

Deigen renser ikke * Mengden deig kan overstige food processorens maksimale
bollens innside kapasitet. Fjern halvparten og bearbeid i to porsjoner.
+ Deigen kan veere for tarr.

En deigklump danner -« Stopp maskinen, fiern deigen forsiktig, del den i 3 biter og fordel
seg pa toppen av dem jevnti bollen.

deigkniven og deigen

blir ikke jevnt eltet

Deigen foles seig * Del deigen i 2 eller 3 biter og fordel jevnt i bollen. Bearbeid i 10
etter elting sekunder eller til den er jevnt myk og smidig. A la deigen hvile lar
glutentradene slappe av og bli mer smidige.

Deigen er for terr » Mens maskinen gar, tilsett vann gjennom det lille matergret, 1
spiseskje om gangen til deigen renser bollens innside.

Deigen er for vat » Mens maskinen gar, tilsett mel gjennom det lille materoret, 1
spiseskje om gangen til deigen renser bollens inside.

Motoren starter ikke « Det er en sikkerhetsbryter som forhindrer motoren fra & starte hvis
den ikke er riktig montert. Sgrg for at bollens lokk og den store
stapperen er godt last pa plass.

» Matinnholdet i matergret bgr veere under maks-fyllelinjen.
+ Hvis motoren fortsatt ikke vil starte, sjekk stremledningen og
stikkontakten.

Food processoren * Lokket kan ha blitt last opp; sjekk at det sitter godt pa plass.
slar seg av under drift * Hvis motoren overbelastes, vil ikonet 'OVERLOAD PROTECTION'
pa skjermen begynne & blinke. Sla av ved 4 trykke pa AV/PA-



knappen og koble fra stremledningen. La food processoren kjgle
seg ned i 30 minutter fgr du fortsetter.

Motoren saktet ned
under drift

Dette er normalt siden noen tyngre belastninger (f.eks.
skjaering/riving av ost) kan kreve at motoren jobber hardere. Flytt
maten i matergret og skjeer maten i mindre biter og bearbeid med
en mindre stapper og fortsett bearbeidingen.

Maksimal belastningskapasitet kan ha blitt overskredet. Fjern noen
av ingrediensene og fortsett bearbeidingen.

Food processoren
vibrerer/beveger seg
under bearbeiding

Serg for at gummifattene under enheten er rene og tarre. Serg
ogsa for at maksimal belastningskapasitet ikke overskrides.

Dette er normalt siden noen tyngre belastninger kan kreve at
motoren jobber hardere.

Sla av enheten og fijern eventuelle ingredienser som kan sitte fast
pa skiven, for du fortsetter.

Hvis dette skjer under blanding av deig, sla av enheten og fordel
deigblandingen jevnere rundt bollen far du fortsetter.

Bearbeid harde og fibrgse matvarer som gulrgtter gjennom det lille
matergret.

Terningkniv sitter fast

pa spindelen
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Sett lokket tilbake pa bollen og sett inn den store stapperen.
Trykk pa pulse-knappen én gang og sjekk om kniven er justert til
'sett inn kniv'-omradet. Hvis ikke, gjenta til den er det - du ma
kanskje fierne lokket for & bekrefte.

Med lokket fiernet og kniven i riktig posisjon, grip forsiktig
knivhubben med tommel og pekefinger. Laft deretter kniven
oppover og av spindelen.



MONTERING AV OPPBEVARINGSHOLDERENS KOMPONENTER

Montering av holderen skal kun skje etter at alt tilbeher er fiernet. Se disse instruksjonene for:

Hvis den er mistet og falt fra hverandre.

MONTERING
Knivklips ADVARSEL
1. Finn riktig side av holderen (deigkniv lkke berer knivene pa Ry
eller hakkekniv) og riktig klips. terningrusten og X’
2. Sett klipsens tapp pa holderens terningkniven. De er
basetapp - serg for riktig justering av ekstremt skarpe.
klipsens ben

3. Skyv klipsen lenger inn til klipsens ben
har bgyd seg inn i holderens basehull.
Sgarg for at alle tre bena har koblet til
holderens base.

S-kniv™-klips Deigknivklips
Sett fra hoyre side Sett fra venstre side
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MONTERING

Spindelbeskytter

1. Fjern alt tilbehgr og vend holderen opp
ned (ADVARSEL! Knivene er skarpe).

2. Skyv beskytteren nedover inn i
styresporene. Trykk lenger inn til klipsen
lases pa plass.

Terninglomme

1. Ta terninglommen og rett ribbene inn
mot rivedpningen.

2. Plasser terninglommen pa toppen av
rivedpningen og sgrg for at ribbene er
riktig koblet til sporene.

3. Skyv terninglommen fremover og hjem,
segrg for at terninglommens krok laser
under riveapningens handtak.

MERK
» Kun handvask og skylling.
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DEMONTERING

1. Fjern alt tilbehgr fra holderen.
(ADVARSEL! Knivene er skarpe).

2. Trykk pa utlgserknappen og skyv
terninglommen bakover for a lgsne den.

3. Trykk ned riveapningens handtak og
fortsett a skyve terninglommen for a
frigjgre den.

MERK
» Kun handvask og skylling.








































Spindel och degkniv

1. Satt i degkniven pa spindeln och vrid
medurs tills den sitter ordentligt fast.

2. Placera den monterade spindeln och
degkniven Over kopplingen i mitten av
skalen.

~

Tarningsmontering

Lock

Sétt locket pa skalen. Foér att LASA locket,
hall i matarréret och vrid medurs sa att

handtagsdelarna riktas in. Korrekt lasning av

locket aktiverar den inbyggda
sakerhetssparren pa.




FUNKTIONER

ANVANDNING

Komma igang

Matberedaren fungerar bara nar skalen,
locket och den stora pressaren ar korrekt
monterade. Detta aktiverar sékerhetsspéarren
och gor att motorn kan kora.

Matarréret har en CHUTE FILL MAX-grafik
som anger den maximala mangden mat som
kan placeras i roret for att pressaren ska
aktivera sakerhetssparren.

Kontrollpanel

Nar maskinen &r ansluten till strém och
STROM-knappen trycks in, tdnds knapparna
och matberedaren ar redo att anvandas.

Om du trycker pa STROM-knappen i detta
lage stangs enheten av.

Om du trycker pa PLAY/STOP-knappen
startar motorn och kér kontinuerligt.

Tryck pa PLAY/STOP igen under bearbetning
och motorn stannar.

Tryck pa PLAY/STOP for att fortsatta
bearbetningen, eller tryck pa STROM for att
aterga till standby.

Om du tar bort den stora pressaren under
bearbetning stannar motorn. Ingredienser
kan tillsattas i lockets matarror, och nar den
stora pressaren sétts tillbaka fortsatter
enheten att bearbeta.

Om du trycker pa PULSE-knappen kommer
motorn bara att kéra medan knappen halls
nedtryckt.

Anvand en kombination av PULSE- och
PLAY/STOP-knapparna for battre kontroll vid
bearbetning av ingredienser.
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Efter bearbetning !

Vanta tills knivarna eller skivorna har slutat
rora sig innan du laser upp locket. Se till att
enheten har sténgts av med STROM-
knappen och koppla ur den fran vagguttaget
innan du hanterar knivarna.

Nar du tar bort knivarna eller skivorna, lyft
delen genom att forsiktigt greppa
plasthubben i mitten.

Overbelastningsskyddssystem

Matberedaren har ett
overbelastningsskyddssystem for att
forhindra skada pa motorn - detta gor att
matberedaren gar in i standbylage.

Koppla ur matberedaren och lat den svalna i
30 minuter.

Om knivarna eller skivorna stannar av under
bearbetning, stoppa omedelbart maskinen
och koppla sedan ur den fran vagguttaget
innan du rensar bort de fastnade
ingredienserna. Om detta hander mer an en
gang kan skalen vara 6verbelastad. Forsok
bearbeta i mindre omgangar.



TIPS

Tipsen nedan ar endast férslag. For mer detaljerade instruktioner, se de specifika recepten som

finns online pa sageappliances.com

TILLBEHOR ATGARD TYPER AV TIPS
INGREDIENSER/RATTER
S-kniv™ Hacka * Ra frukt och gronsaker » Skar och putsa maten i 2,5
+ Ratt eller tillagat kott och fisk cm tarningar om det
* Farska orter behdvs, fére bearbetning.
* Strébrod
* Nétte VARNING
+ Torkad frukt « Motorn bér inte kéra langre
an 1 minut at gangen.
Malet/hackat * Ra och tillagade proteiner » Skar mateni 2,5 cm
kott tarningar fore bearbetning.
 For basta resultat, frys
kéttet i 30 minuter.

* Putsa bort 6verflodigt fett
och senor.

Puréa/mixa - Tillagad frukt och gronsaker  + Lat maten svalna innan du
puréar eller mixar.

Blanda » Sdser Smetar Pesto » For smetar, anvand

* Kryddsmor PULSE-knappen tills jamnt
blandat. Overbearbeta inte.
Degkniv Knada * Bréd- och pizzadeg * Tillsatt vatska genom det

lilla matarréret medan
motorn kor for att blanda in.

* Rekommenderat recept
- 375 g mjol - 7 g salt
- 8 g jast - 235 g vatten
- 10 g socker

» Maximal mj6lmangd
=575¢g

Justerbar Skiva * Ra livsmedel och grénsaker < Placera ingredienserna

skivskéarare + Salamier och charkuterier vertikalt pa vanster sida av
lampligt storlek matarrér for
att minimera tippning.

* For charkuterier som
salami eller pepperoni,
putsa ena anden och
bearbeta en i taget.

Vandbar Grov och fin « Ostar  For basta resultat, frys
rivskiva rivning * Frukt och gronsaker som mjukare ostar i 45 minuter

applen, potatis och kal

fore rivning.



oBS

» Det rekommenderas inte
att riva mjuka vita ostar
som farsk mozzarella.

* Ta bort skorpan fran harda
ostar fore rivning.

Tarningssats  Tarning

och frukt

* Ra och tillagade gronsaker

» Anvand de sma matarréren
for hardare ingredienser
som mordtter eller pumpa.
For att ytterligare forbattra
resultatet kan du ocksa
forkoka.

+ Vid téarning av tomater ger
fastare frukt battre resultat.

VIKTIGA ANMARKNINGAR

Pa grund av den hardare och
mer fibrésa strukturen far
féljande INTE TARNAS:

» Ost

» Ra sotpotatis/lkumara.

* Kétt inklusive harda
charkuterier.

* Frukt och grénsaker med
tjock skal som ananas och
vattenmelon. Dessa boér
skalas forst.

Fyll inte skalen med

ingredienser 6ver MAX-nivan

pa sidan av skalen.

VIKTIGA ANMARKNINGAR

For optimala resultat, anvand den
matarrorsstorlek som passar den mat som
ska bearbetas, placera maten i roret och
anvand pressaren for att trycka ner maten
med Iatt tryck innan matberedaren startas.

Tryck

Under bearbetning, tvinga aldrig ner maten i
roret eftersom det kan skada skivorna.
Applicera latt, jamnt tryck for mjuka livsmedel
som tomater och bananer. Applicera
medelstarkt, jAmnt tryck for fastare livsmedel
som potatis, ost, charkuterier och &pplen.

OoBS

Om matvaror fastnar inuti matarroret, ta bort
pressaren, ta bort locket fran skalen, och
medan roret ar borta fran skalen och borta
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fran knivarna, lossa forsiktigt maten som
fastnat i roret for hand.

Mindre ingredienser

For langa tunna livsmedel som mordtter,
gurkor, zucchini osv., anvand det lilla
matarroret. Detta férhindrar att ingrediensen
valter under skivning.

Storre ingredienser

Det breda matarréret &r 12 cm brett och kan
rymma ingredienser upp till denna storlek.
Maten ska passa tatt sa att den stéds i
uppratt position i réret, men inte sa tight att
det hindrar maten fran att réra sig ner i roret.
Se till att inte dverfylla roret, eftersom
pressaren inte kommer att aktivera
sakerhetssparren om roret ar for fullt. Fyll inte
over MAX-indikatorn.



SKOTSEL OCH
RENGORING

Dra ut sladden ur vagguttaget efter
anvandning av sakerhetsskal.

Skal och lock

Pa grund av sparrkomponenterna
rekommenderar vi inte att skalen och locket
sanks ner i vatten under langre perioder.

For att halla skalen och locket rena och
undvika att maten torkar in, f6lj dessa steg sa
snart som mojligt efter anvandning:

+ Skolj bort det mesta av ingredienserna fran
skalen och locket.

» Handdiska i varmt vatten med diskmedel
och en icke-slipande svamp.

« Skalen och locket kan ibland diskas i
diskmaskin (endast 6vre hyllan), men det
rekommenderas inte regelbundet, eftersom
langvarig exponering for starka diskmedel,
hett vatten och tryck skadar och férkortar
livslangden pa plasten och
sparrkomponenterna.

VARNING

Oljor i citrusskal kan skada materialet i din
matberedares skal om den utsatts for det
under en langre period. Rengor alltid din
bearbetningsskal omedelbart efter
bearbetning av citrusskal.

VARNING

Ror inte vid knivarna pa tarningsgallret. De ar
extremt vassa.

Tarningsvaxellada och
tillbehorshallare

Tarningsvaxellddan och tillbehdrshallaren
(om nddvandigt) bér endast handdiskas.

Knivar och skivor

* Knivar och skivor ar knivskarpa, rér inte vid
dem. Anvand alltid en spatel eller borste for
att ta bort mat eller vid rengdring av
knivarna.

* Spindel, knivar och skivor kan diskas i
diskmaskin.

Borttagning av tarningskniv

1. Med locket borttaget fran skalen, anvand
tummen och pekfingret for att forsiktigt
greppa tarningsknivens hubb.

2. Lyft uppat och vrid samtidigt av
tarningsvaxelladan och lagg den at sidan.

OoBS

Om du inte kan ta bort kniven, satt tillbaka
locket pa skalen, placera den stora pressaren
i lockets matarrdr och tryck pa pulse-knappen
tills du ser knivspetsen stanna i 'satt in kniv'-
omréadet.

Upprepa sedan stegen ovan.



Rengoring av tarningsgallret

OBSERVERA
+ Se till att tarningskniven har tagits bort forst.

 Tarningsgallret maste forbli korrekt
monterat pa skalen innan
tarningsrengdraren anvands.

» Tarningsvaxellddan kan sitta kvar inuti
skalen och gallret.

1. Ta ut reng6raren ur hallaren och fall upp
handtaget.

2. Rikta in och satt sedan i rengdrarens flikar
i gallersparen, se till att reng6raren ar
uppratt.

3. Ta tag i rengdrarens handtag med ena
handen. Med den andra handen, tryck
ner/hall ner gallrets blanka sida.

4. Tryck ner rengérarens handtag mot
skalens kant, medan du fortsatter att trycka
pa gallret med den andra handen - Maten
bér borja tryckas genom gallret och ner i
skalen.

5. Fortsatt trycka ner med handtaget tills du
kanner att matens motstand upphér och du
inte kan trycka langre.

6. Lyft handtaget tillbaka upp och ta bort
rengdraren fran gallrets spar. Upprepa
processen om det fortfarande finns stora
bitar kvar.
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OBSERVERA

Eventuella sma matrester kan tas bort med
en diskborste eller genom att skolja i vasken.

Motorbas

For att rengéra motorbasen, torka av med en
mjuk, fuktig trasa och torka sedan noggrant.
Torka bort eventuella matpartiklar fran
sladden.

Rengoringsmedel

Anvand inte slipande skursvampar eller
rengdringsmedel pa vare sig motorbasen
eller skalarna, eftersom de kan repa ytan.
Anvand endast varmt tvalvatten med en mjuk
trasa.

Envisa matflackar och lukter, starkt luktande
livsmedel som vitlok, fisk och vissa gronsaker
som morétter kan 1amna en lukt eller flack pa
skalen eller locket. For att ta bort, hall i varmt
tvalvatten (fyll inte for mycket). Lat sta och
blétlagga i 5 minuter, utan att sanka ner hela
skalen. Diska sedan med ett milt diskmedel
och varmt vatten, skolj noggrant och torka
noggrant. Forvara skalen utan lock.



FELSOKNING

PROBLEM ENKEL LOSNING
Maten bearbetas * Ingredienserna bor skaras jamnt i 2,5 cm bitar fére bearbetning.
ojamnt * Ingredienserna bor bearbetas i omgangar for att undvika

Overbelastning.

Skivorna ar sneda
eller ojamna

Placera jamnt skuren mat i matarroret.
Applicera jamnt tryck pa pressaren.

Maten faller omkull i  « Det finns tva rorstorlekar for [amplig storlek pa ravaror. Se till att
matarroret maten ar tatt packad for basta resultat.
Viss mat blir kvar * Det ar normalt att sma bitar blir kvar efter bearbetning.

ovanpa skivan efter
bearbetning

Motorn saktar ner vid + Mangden deg far inte dverstiga den maximalt rekommenderade
knadning av deg mangden i receptet. Ta bort halften och bearbeta i tva omgangar.
Degen kan vara for torr. Om motorn 6kar hastigheten, fortsatt
bearbeta. Om inte, tillsatt mer vatten, 1 matsked at gangen tills
motorn 6kar hastigheten. Bearbeta tills degen rensar skalens sida.

Degen rensar inte Mangden deg kan 6verstiga matberedarens maximala kapacitet. Ta
skalens insida bort halften och bearbeta i tva omgangar.
Degen kan vara for torr.

En degklump bildas  « Stoppa maskinen, ta forsiktigt bort degen, dela den i 3 bitar och
ovanpa degkniven fordela dem jamnt i skalen.

och degen blir inte

jamnt knadad

Degen kédnns seg * Dela degen i 2 eller 3 bitar och fordela jamnt i skalen. Bearbeta i 10
efter knadning sekunder eller tills den ar jamnt mjuk och smidig. Att lata degen vila
gor att glutenstrangarna slappnar av och blir mer smidiga.

Degen éar for torr » Medan maskinen koérs, tillsatt vatten genom det lilla matarroret, 1
matsked at gangen tills degen rensar skalens insida.

Degen ar for blot * Medan maskinen koérs, tillsatt mjol genom det lilla matarroret, 1
matsked at gangen tills degen rensar skalens insida.

Motorn startar inte Det finns en sé@kerhetssparr som férhindrar motorn fran att starta
om den inte ar korrekt monterad. Se till att skalens lock och den
stora pressaren ar sakert Iasta pa plats. Matinnehallet i matarroret
bér vara under maxfylinadslinjen.

* Om motorn fortfarande inte startar, kontrollera sladden och

vagguttaget.

Matberedaren stings -« Locket kan ha blivit upplast; kontrollera att det sitter sékert pa plats.
av under drift » Om motorn 6verbelastas borjar ikonen 'OVERLOAD
PROTECTION' pa skarmen att blinka. Stang av genom att trycka



pa STROM-knappen och koppla ur sladden. Lat matberedaren
svalna i 30 minuter innan du aterupptar.

Motorn saktade ner
under drift

Detta ar normalt eftersom vissa tyngre belastningar (t.ex.
skivning/rivning av ost) kan krava att motorn arbetar hardare. Flytta
maten i matarréret och skar maten i mindre bitar och bearbeta med
en mindre pressare och fortsatt bearbetningen.

Den maximala belastningskapaciteten kan ha dverskridits. Ta bort
en del av ingredienserna och fortsatt bearbetningen.

Matberedaren
vibrerar/ror sig under
bearbetning

Se till att gummifétterna pa undersidan av enheten ar rena och
torra. Se ocksa till att den maximala belastningskapaciteten inte
Overskrids.

Detta ar normalt eftersom vissa tyngre belastningar kan krava att
motorn arbetar hardare.

Stang av enheten och rensa bort eventuella ingredienser som kan
ha fastnat pa skivan innan du fortsatter.

Om detta sker under blandning av deg, stéang av enheten och
fordela degblandningen jamnare runt skalen innan du fortsatter.
Bearbeta harda och fibrosa livsmedel som morétter genom det lilla
matarroret.

Tarningskniv sitter
fast pa spindeln
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Satt tillbaka locket pa skalen och satt i den stora pressaren.
Tryck pa pulse-knappen en gang och kontrollera om kniven ar i
linje med 'satt in kniv'-omradet. Om inte, upprepa tills den ar det -
du kan behdva ta bort locket for att bekrafta.

Med locket borttaget och kniven i ratt position, greppa forsiktigt
knivhubben med tummen och pekfingret. Lyft sedan kniven uppat
och av spindeln.



MONTERING AV FORVARINGSHALLARENS KOMPONENTER

Montering av hallaren bor endast ske efter att alla tillbehor har tagits bort. Se dessa

instruktioner for:

Om den tappats och fallit isar.

MONTERING

Knivklammor

1. Hitta ratt sida av hallaren (degkniv eller
hackkniv) och ratt klamma.

2. Satt i klammans tapp pa hallarens
bastapp - se till att kldmmans ben &r
korrekt inriktade

3. Tryck kldmman langre in tills klammans
ben har bdjts in i hallarens bashal. Se
till att alla tre ben har hakat i hallarens

bas.

VARNING

Ror inte vid knivarna
pa tarningsgallret och
tarningskniven. De ar
extremt vassa.

S-kniv™-klamma
Vy fran hoger sida

Degknivsklamma
Vy fran vanster sida

21



MONTERING

DEMONTERING
: 1. Ta bort alla tillbehér fran hallaren.

Spindelskydd (VARNING! Knivarna ar vassa).

1. Ta bort alla tillbehér och vand hallaren 2. Tryck pa frigéringsknappen och skjut
upp och ner (VARNING! Knivarna ar tarningsfickan bakat for att lossa den.
vassa). 3. Tryck ner rivspaltets handtag och

2. Skjut skyddet nedat i styrsparen. Tryck fortsatt skjuta tarningsfickan for att
langre in tills klamman lases pé plats. koppla loss den.

OBS

» Endast handdisk och skéljning.

Tarningsficka

1. Ta tarningsfickan och rikta in ribborna
mot rivspaltet.

2. Placera tarningsfickan ovanpa rivspaltet
och se till att ribborna &r korrekt
inpassade i sparen.

3. Skjut tarningsfickan framat och hem, se
till att tdrningsfickans krok laser under
rivspaltets handtag.

OBS
» Endast handdisk och skéljning.
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TAKUU

2 VUODEN RAJOITETTU TAKUU

Sage Appliances mydntaa talle tuotteelle
kotitalouskaytdssa maaritellyilla alueilla 2

vuoden takuun ostopaivasta lukien valmistus-

ja materiaalivirheiden varalta. Takuuaikana
Sage Appliances korjaa, vaihtaa tai hyvittaa
viallisen tuotteen (Sage Appliancesin oman
harkinnan mukaan). Kaikkia sovellettavan
kansallisen lainsaddannén mukaisia
lakisaateisia takuuoikeuksia kunnioitetaan,
eika takuumme rajoita niita. Taydelliset
takuuehdot seka ohjeet reklamaation
tekemiseen |6ydat osoitteesta
www.sageappliances.com

SAGE'
SUOSITTELEE
TURVALLISUUTT
A ENSIN

Sage' pitaa turvallisuutta
erittain tarkeana.
Suunnittelemme ja
valmistamme
kuluttajatuotteita niin, etta
sinun, arvostetun
asiakkaamme,
turvallisuus on aina
etusijalla. Lisaksi
pyydamme sinua
noudattamaan tiettya
varovaisuutta
sahkolaitteita
kayttaessasi ja
huomioimaan seuraavat
varotoimet.

TARKEITA
TURVALLISUUSO
HJEITA

Lue kaikki ohjeet ennen
kayttoa ja sailyta ne
myohempaa tarvetta
varten.

+ Tasta asiakirjasta on
saatavilla myos ladattava
versio osoitteessa
sageappliances.com.



* Poista ja havita turvallisesti
kaikki pakkausmateriaalit ja
mainostarrat ennen laitteen
kayttoa.

Poista ja havita turvallisesti
laitteen pistokkeen
suojakansi pienten lasten
tukehtumisvaaran
valttamiseksi.

Ennen ensimmaista
kayttOkertaa varmista, etta
sahkoverkkosi vastaa
laitteen pohjassa olevassa
arvokilvessa ilmoitettuja
tietoja. Ota yhteytta
paikalliseen sahkoyhtioon,
jos olet epavarma.

Alz aseta yleiskonetta
tyotason tai poydan reunan
lahelle tai tiskialtaan
viereiselle valumatasolle
kayton aikana. Varmista,
ettd alusta on tasainen,
puhdas ja vapaa vedesta,
jauhoista jne. Kayton
aikainen tarina voi saada
laitteen liikkkumaan.

Kasittele yleiskonetta ja
lisdvarusteita varovasti -
muista, etta terat ja levyt
ovat erittain teravia ja ne
tulee pitaa lasten
ulottumattomissa.

Ole varovainen
kasitellessasi teravia
leikkuuteria, tyhjentaessasi

kulhoa ja puhdistuksen
aikana.

Varmista aina, etta yleiskone
on taysin koottu ja kansi
lukittu tukevasti paikalleen
ennen kayttda. Laite ei toimi,
ellei sita ole koottu oikein.

Varmista, etta OFF-
painiketta on painettu ja etta
yleiskone on kytketty pois
paalta pistorasiasta ja
irrotettu ennen
lisdvarusteiden tai kannen
kiinnittamista.

Irrota pistoke tarttumalla
pistokkeeseen ja vetamalla
se irti pistorasiasta. Al4
koskaan veda virtajohdosta.

+ Kiinnita kasittelykulho aina

moottoriosaan ennen terien
tai levyjen asentamista.

Ala tydnna ruokaa
syottoputkeen sormilla tai
muilla valineilla. Kayta aina
mukana toimitettua
syottopaininta.

Pida kadet, veitset ja muut
valineet poissa liikkuvista
terisa tai levyista.

Al3 laita k3sia tai sormia
yleiskoneen kulhoon, ellei
moottori, terat tai levyt ole
pysahtyneet kokonaan.



* Tulipalon, sahkoiskun tai
loukkaantumisen riskin
vahentamiseksi ala kayta
muita kuin yleiskoneen
mukana toimitettuja
lisavarusteita.

Ala yrita kayttaa yleiskonetta
milldan muulla tavalla kuin
tassa oppaassa on kuvattu.

Al3 aseta laitetta kuuman
kaasu- tai sahkdlieden
paalle tai lahelle tai
paikkaan, jossa se voi
koskettaa muita
lAammadnlahteita.

Varmista, etta moottori, terat
tai levyt ovat pysahtyneet
kokonaan ennen laitteen
purkamista.

Varmista, etta OFF-
painiketta on painettu ja laite
on kytketty pois paalta
pistorasiasta ja irrotettu, kun
sita ei kayteta, kun se
jatetaan ilman valvontaa,
seka ennen purkamista,
puhdistusta tai sailytysta.

Ole varovainen poistaessasi
ruokaa kulhosta
varmistamalla, ettd moottori,
terat tai levyt ovat
pysahtyneet kokonaan
ennen purkamista. Kulho
tulee sitten vapauttaa
moottoriosasta ja tera,
taikinatera tai levy poistaa

varovasti ennen kasitellyn
ruoan poistamista.

Ald murskaa jaata kulhossa.
Tama vahingoittaa teria.
Suosittelemme jaan
murskaamiseen
tehosekoittimen kayttoa.

Jotkin jaykat seokset, kuten
taikina, voivat saada
kasittelyteran pyorimaan
normaalia hitaammin. Jos
nain tapahtuu, ala kasittele
yli 1 minuuttia.

Al3 kasittele kuumia tai
kiehuvia nesteita - anna
nesteiden jaahtya ennen
kaatamista kulhoon. Kuuma
neste voi roiskua ulos ja
aiheuttaa vamman akillisen
hoyrystymisen vuoksi.

Al3 siirra yleiskonetta kayton
aikana.

Al3 jata yleiskonetta ilman
valvontaa kayton aikana.

Al3 laita mitdan yleiskoneen
osaa mikroaaltouuniin.

Alz tayta kulhoa yli kunkin
ainesosatyypin merkityn
enimmaistayttorajan. Lisaa
aina kuivemmat tai
paksummat ainekset
kulhoon ennen nesteiden
lisaamista. Taman ohjeen
laiminlyonti voi aiheuttaa
tuotteen toimintahairion,



vaurioita tai henkilovahingon
kannen tai kulhon
vaurioitumisen vuoksi.

» Pid3 laite puhtaana. Al3
kayta voimakkaita
hankaavia tai syovyttavia
puhdistusaineita laitteen
puhdistukseen. Noudata
tassa oppaassa annettuja
puhdistusohjeita.

TARKEITA
TURVALLISUUSOHJEITA
KAIKILLE
SAHKOLAITTEILLE

+ Kelaa virtajohto kokonaan
auki ennen kayttoa.

« Ald anna virtajohdon roikkua
poydan tai tydtason reunan
yli, koskettaa kuumia pintoja
tai menna solmuun.

* Lapset eivat saa kayttaa tata
laitetta. Pida laite ja sen
virtajohto lasten
ulottumattomissa. Laitetta
voivat kayttaa henkilot,
joiden fyysinen,
aistinvarainen tai henkinen
toimintakyky on rajoittunut
tai joilla ei ole kokemusta tai
tietoa laitteen kaytosta, jos
heita valvotaan tai heille on
annettu ohjeet laitteen
turvallisesta kaytosta ja he
ymmartavat siihen liittyvat
vaarat. Lapsia tulee valvoa,

jottei heidan anneta leikkia
laitteella.

* Lapset eivat saa puhdistaa
tai huoltaa laitetta ilman
valvontaa.

* On suositeltavaa tarkastaa
laite sdanndllisesti. Ala
kayta laitetta, jos virtajohto,
pistoke tai itse laite on
milladn tavalla vaurioitunut.
Palauta koko laite
lahimpaan valtuutettuun
Sage-huoltoliikkeeseen
tarkastusta ja/tai korjausta
varten.

Turvallisuussyista on
suositeltavaa kytkea laite
suoraan omaan
pistorasiaansa erilliselle
virtapiirille muista laitteista
erilladn. Jos sahkopiiri on
ylikuormitettu muilla laitteilla,
laitteesi ei ehka toimi
kunnolla.

Alz koskaan sailyta teraa tai
levya moottorin akselilla.
Vahentaaksesi
loukkaantumisriskia ala
koskaan aseta leikkuuteraa
tai levya akselille
asettamatta ensin kulhoa
oikein paikalleen. Sailyta
teria ja levyja, kuten teravia
veitsia, lasten
ulottumattomissa mukana



toimitetussa
sailytyslaatikossa.

» Tama laite on tarkoitettu
vain kotitalouskayttoon. Ala
kayta laitetta muuhun kuin
sen kayttotarkoitukseen. Ala
kayta liikkuvissa
ajoneuvoissa tai veneissa.
Ala kayta ulkona.
Vaarinkaytto voi aiheuttaa
vahinkoa.

Kasittelyterat ja -levyt ovat
erittain teravia, kasittele niita
aina varoen. Valta
kosketusta liikkuviin osiin
kayton aikana. Pida kadet,
hiukset, vaatteet, lastat ja
muut valineet poissa
yleiskoneen syottoputkesta
henkildvahinkojen tai
laitevaurioiden estamiseksi.
Kayta aina syottopaininta
ruoan tyontamiseen
syottoputkeen.

Vaaran valttamiseksi, joka
johtuu lampokatkaisimen
tahattomasta
nollautumisesta, tata laitetta
ei saa syottaa ulkoisen
kytkinlaitteen, kuten
ajastimen, kautta eika
kytkea virtapiiriin, jota
sahkoyhtio kytkee
saannollisesti paalle ja pois.

* On suositeltavaa asentaa
vikavirtasuojakytkin

lisaturvan takaamiseksi
sahkolaitteiden kaytossa.
Suosittelemme, etta laitetta
syottavaan virtapiiriin
asennetaan enintaan 30
mA:n nimellisvirralla toimiva
vikavirtasuojakytkin. Kysy
neuvoa sahkoasentajalta.

VAROITUS

Kulhon automaattikytkimen
mahdollisen toimintahairion
valttamiseksi ala aseta kantta
lukittuun asentoon, kun
laitetta ei kayteta.

Kuvattu symboli
tarkoittaa, etta tata
laitetta ei saa havittaa
tavallisen kotitalousjatteen
mukana. Se tulee toimittaa
tahan tarkoitukseen
osoitettuun
kierratyspisteeseen tai
jalleenmyyijalle, joka tarjoaa
taman palvelun. Lisatietoja
saat paikalliselta
jatehuoltoviranomaiselta.

;K Sahkoiskun

valttamiseksi ala upota
virtajohtoa, pistoketta

tai laitetta veteen tai muuhun

nesteeseen.



Virranhallintatoiminto

Tassa laitteessa on
virranhallintatoiminto. Tietyn
ajan kuluttua viimeisimmasta
kaytosta tai saatimien
kaytosta laite siirtyy
automaattisesti
virranhallintatilaan. Tassa
tilassa laite kuluttaa vain
vahan virtaa, jos se on
edelleen kytkettyna paalle
kytkettyyn pistorasiaan.
Energian saastamiseksi
katkaise pistorasian virta tai
irrota laite, kun sita ei kayteta.
Lisatietoja saat skannaamalla
QR-koodin*.

*QR-koodi aktivoituu vasta
9.5.2025 jalkeen

VAIN
KOTITALOUSKAYTTOON
SAILYTA NAMA OHJEET



A.

OSAT

Pieni sy6ttdpainimen tulppa

Pieni sy6ttdpainimen tulppa toimii

pienemman sy6ttéputken kantena.

. Pieni syéttopainin
Parantaa pienten ainesosien kasittelyn
hallintaa. Toimii my&s mittakuppina.
Yleiskone kay jatkuvasti riippumatta siita,
onko pieni painin paikallaan vai ei.

. Iso syéttdpainin
Ruoan tyéntadmiseen sy6ttéputkeen.
Yleiskone ei kaynnisty, ellei iso painin ole
oikein paikallaan.

. Syéttdputken turvajarjestelma
Estda moottoria toimimasta, ellei kulho ja
kansi ole lukittu oikein paikalleen ja iso
painin ole asetettu paikalleen.

. Kansi silikonitiivisteella

Lukittuu kulhoon.

. Paakulho kahvalla

Kulho lukittuu moottoriosaan.

. VIRTAPAINIKE

. PULSE-painike
Paina alas ja pida hetken lyhyita
tehopyrayksia varten. Moottori pyséhtyy
automaattisesti, kun PULSE-painike
vapautetaan.
PLAY/STOP-painike
Paina kaynnistaaksesi ja pysayttadksesi
moottorin.

. Tehokas induktiomoottoriosa

Induktiomoottori turvajarrujarjestelmalla.
. Liukumattomat kumijalat
Lisaavat turvallisuutta ja vakautta.

Arvokilven tiedot:
220-230V ~ 50Hz 65

%




1. Kuutiointitera
Kaytetaan yhdessa kuutiointiritilan kanssa
kuutioimiseen.

2. Kuutiointiritila
Kaytetaan yhdessa kuutiointiteran kanssa
kuutioimiseen.

3. Kuutiointiritilan puhdistustydkalu
Kaytetaan kuutiointiritilan puhdistukseen.

4. Paakara
Kiinnittyy teraan tai levyihin.

5. Kuutiointivaihdelaatikko
Kaytetaan kuutiointisarjan kanssa.

6. Kdannettava raastin
Kayta taman levyn toista puolta hienoon
raastamiseen ja toista puolta karkeaan
raastamiseen.

7. Saadettava viipalointilevy
Kayta tata levya ainesten viipalointiin. Voi
viipaloida 0,3-5,0 mm paksuudelta.

8. S-tera™
Nopeaan erilaisten ainesten
hienontamiseen, sekoittamiseen ja
vatkaamiseen.

9. Taikinatera
Pehmeasta materiaalista valmistettu tera
taikinan vaivaamiseen.

10. Sailytysteline
Kaikkien lisdvarusteiden sailytykseen.

VINKKI

Nain poistat sailytystelineen kulhosta: Kun
kansi on telineen paalla, tartu telineen
ulkoreunaan kannen alapuolelta ja nosta

@ teline pois kulhosta. Nosta sitten kansi pois
Elw /) telineesta paastaksesi kasiksi lisdvarusteisiin.
.




LISAVARUSTEIDEN IRROTUS JA KIINNITYS

« Kaikilla lisavarusteilla on oma paikkansa varikoodatussa sailytystelineessa.

« Kaikkiin lisdvarusteisiin paasee kasiksi toisistaan riippumatta.
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KOKOAMINEN

ENNEN ENSIMMAISTA
KAYTTOKERTAA

* Ennen kuin kaytat yleiskonetta ensimmaista
kertaa, poista kaikki pakkausmateriaalit ja
mainostarrat. Varmista, ettéd VIRTAPAINIKE
on pois paalta ja yleiskone on irrotettu
pistorasiasta.

+ Ole varovainen kasitellessasi teria ja levyja,
silla ne ovat erittain teravia.

* Pese kulho, kansi ja kaikki lisavarusteet
ldampimalla saippuavedelld pehmealla
liinalla. Huuhtele ja kuivaa huolellisesti.
Kaikki lisavarusteet paitsi
kuutiointivaihdelaatikko, syéttdpainin ja
syottdpainimen kansi voidaan pesta
astianpesukoneessa.

» Kun kaytat yleiskonetta ensimmaista kertaa,

saatat huomata hajua moottorista. Tama on
normaalia ja haviaa kayton myota.

» Kayta yleiskonetta aina kuivalla, tasaisella
tydtasolla.

KOKOAMINEN

Moottoriosa ja kulho

1. Aseta kulho moottoriosalle niin, ettd kahva
on linjassa moottoriosassa olevan ALIGN
HANDLE -merkinnan kanssa.

O OVERLOAD O
PROTECTION

2. Kaanna kulhoa myo6tapaivaan, kunnes
kahva lukittuu etuosaan. Kulhon tulisi nyt
olla tukevasti lukittuna paikalleen.
Yleiskone ei toimi, ellei kulho ole lukittu
oikein paikalleen.

F\ i é\




Karat ja levyt

VAROITUS
Al koske ¥
kuutiointiritilan ja -teran =
teriin. Ne ovat erittain 4
teravia.
S-terd karaan Taikinatera karaan

1. Ensimmainen vaihe on koota valittu
lisdvaruste (S-tera tai taikinatera) karan
paalle ja asettaa se kulhon keskella olevan
kytkimen paalle; aseta sitten kansi
kulhoon.

2. Kuutiointivaihdelaatikkoa tarvitaan
kuutiointisarjaa kaytettdessa.
Kuutioidaksesi vihanneksia tai hedelmia,
aseta ensin kuutiointivaihdelaatikko
kulhoon, sitten kuutiointiritila varmistaen,
ettd se kohdistuu kulhon 4 kielekkeeseen,
ja aseta lopuksi kuutiointitera
kuutiointiritilan paalle, vaihdelaatikon
ylapuolelle. Varmista, etta teran litted osa
(terén paa) kohdistuu ritilan 'aseta tera' -
alueeseen.
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Kara ja S-tera

1. Aseta S-tera varovasti karaan ja kdanna

myo6tapaivaan, kunnes se lukittuu tukevasti

paikalleen.

2. Aseta koottu kara ja S-tera varovasti
kulhon keskella olevan kytkimen paalle.
Valta koskettamasta teria.




Kara ja taikinatera

1. Aseta taikinatera karaan ja kdanna
myo6tapaivaan, kunnes se lukittuu tukevasti
paikalleen.

2. Aseta koottu kara ja taikinatera kulhon
keskella olevan kytkimen paalle.

~

Kansi

Aseta kansi kulhon paalle. LUKITAKSESI
kannen, pida kiinni sy6ttdputkesta ja kaanna
myd&tapaivaan niin, ettd kahvaosat
kohdistuvat. Kannen oikea lukitus aktivoi
sisaanrakennetun turvalukon.
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TOIMINNOT

KAYTTO

Aloittaminen

Yleiskone toimii vain, kun kulho, kansi ja iso
painin on koottu oikein. Tama aktivoi
turvalukituksen ja mahdollistaa moottorin
kaynnin.

Sy6ttéputkessa on CHUTE FILL MAX -
merkinta, joka osoittaa ruoan

enimmaismaaran, joka voidaan asettaa
putkeen, jotta painin aktivoi turvalukon.

Ohjauspaneeli

Kun laite on kytketty virtaan ja
VIRTAPAINIKETTA painetaan, painikkeet
syttyvat ja yleiskone on kayttévalmis.

VIRTAPAINIKKEEN painaminen tassa
vaiheessa sammuttaa laitteen.

PLAY/STOP-painikkeen painaminen
kaynnistaa moottorin, joka kay jatkuvasti.

Paina PLAY/STOP uudelleen kasittelyn
aikana, jolloin moottori pysahtyy.

Paina PLAY/STOP jatkaaksesi kasittelya tai
VIRTAPAINIKETTA palataksesi valmiustilaan.

Ison paininpoistaminen kasittelyn aikana
pysayttdd moottorin. Ainesosia voidaan lisata
kannen sy6ttdputkeen, ja kun iso painin
asetetaan takaisin, laite jatkaa kasittelya.

PULSE-painikkeen painaminen saa moottorin
toimimaan vain, kun painiketta pidetédan
painettuna.

Kaytéd PULSE- ja PLAY/STOP-painikkeiden
yhdistelmaa paremman hallinnan saamiseksi
ainesosia kasiteltédessa.
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Kasittelyn jélkeen !

Odota, kunnes terat tai levyt ovat lakanneet
liikkumasta, ennen kuin avaat kannen
lukituksen. Varmista, etta laite on sammutettu
VIRTAPAINIKKEELLA ja irrota se
pistorasiasta ennen terien kasittelya.

Kun poistat teria tai levyja, nosta osa
tarttumalla varovasti keskella olevaan
muoviseen napaan.

Ylikuormitussuojajarjestelma

Yleiskoneessa on
ylikuormitussuojajarjestelma moottorin
vaurioitumisen estamiseksi - tama saa
yleiskoneen siirtymaan valmiustilaan.

Irrota yleiskone pistorasiasta ja anna sen
jaahtya 30 minuuttia.

Jos terat tai levyt pysahtyvat kasittelyn
aikana, pysayta laite valittomasti ja irrota se
sitten pistorasiasta ennen juuttuneiden
ainesten poistamista. Jos néin tapahtuu
useammin kuin kerran, kulho saattaa olla
ylikuormitettu. Kokeile kasitellda pienemmissa
erissa.



VINKIT

Alla olevat vinkit ovat vain ehdotuksia. Katso tarkemmat ohjeet osoitteesta sageappliances.com
|6ytyvista resepteista.

LISAVARUS TOIMINTO AINESTYYPIT/RUOAT VINKIT
TE
S-tera™ Hienonnus < Raa'at hedelmat ja * Leikkaa ja siisti ruoka
vihannekset tarvittaessa 2,5 cm kuutioiksi
» Raaka tai kypsa liha ja ennen kasittelya.
kala
« Tuoreet yrtit VAROITUS
* Korppujauhot » Moottorin ei tulisi kayda yli 1
* Pahkinat minuuttia kerrallaan.
* Kuivatut hedelmat
Jauhettu/ » Raa'at ja kypsat proteiinit < Leikkaa ruoka 2,5 cm kuutioiksi
jauheliha ennen kasittelya.
» Parhaan tuloksen saat
pakastamalla lihan 30 minuutiksi.
* Poista ylimaarainen rasva ja
janteet.
Soseutus/  + Kypsat hedelmat ja * Anna ruoan jaahtya ennen
sekoitus vihannekset soseuttamista tai sekoittamista.
Sekoitus » Kastikkeet Taikinat + Kayta taikinoihin PULSE-
Pesto painiketta, kunnes seos on
» Maustevoit tasaista. Ala késittele liikaa.
Taikinatera Vaivaus * Leipa- ja pizzataikinat * Lisda nestetta pienen
syottdputken kautta moottorin
kaydessa sekoittaaksesi sen
mukaan.
* Suositeltu resepti
- 375 g jauhoja-7 gsuolaa-8g
hiivaa - 235 g vetta
- 10 g sokeria
* Enimmaismaara jauhoja
=575¢g
Sdadettava  Viipalointi * Raa'at ruoat ja * Aseta ainekset pystysuoraan

viipalointilev
y

vihannekset
+ Salamit ja leikkeleet

sopivan kokoisen sy6ttdéputken
vasemmalle puolelle kaatumisen
minimoimiseksi.

* Leikkeleille, kuten salamille tai
pepperonille, siisti toinen paa ja
kasittele yksi kerrallaan.

Kéaannettava
raastinlevy

Karkea ja * Juustot

hieno * Hedelmat ja vihannekset
raastus kuten omenat, perunat ja
kaali

» Parhaan tuloksen saat
pakastamalla pehmeammat
juustot 45 minuutiksi ennen
raastamista.



HUOMAA

» Pehmeiden valkoisten juustojen,
kuten tuoreen mozzarellan,
raastamista ei suositella.

* Poista kova juustojen kuori
ennen raastamista.

Kuutiointisarj Kuutiointi

» Raa'at ja kypsat
a vihannekset ja hedelmat

» Kayta pienia syottoputkia
kovemmille aineksille, kuten
porkkanalle tai kurpitsalle. Voit
parantaa tulosta myds
esikeittamalla.

» Tomaatteja kuutioidessa
kiintedmpi hedelma antaa
paremman tuloksen.

TARKEITA HUOMIOITA

Kovemman ja kuitupitoisemman
rakenteen vuoksi seuraavia El
SAA KUUTIOIDA:

* Juusto

* Raaka bataatti/kumara.

* Liha mukaan lukien kovat
leikkeleet.

* Hedelmat ja vihannekset, joissa
on paksu kuori, kuten ananas ja
vesimeloni. Nama tulee kuoria
ensin.

Al tayta kulhoa yli kulhon sivussa
olevan MAX-tason.

TARKEITA HUOMIOITA

Parhaan tuloksen saat kayttamalla
kasiteltavalle ruoalle sopivaa sy6ttdputken
kokoa, asettamalla ruoan putkeen ja
kayttamalla painimia tydntdmaan ruokaa
kevyesti alaspain ennen yleiskoneen
kaynnistamista.

Paine

Kasittelyn aikana &la koskaan pakota ruokaa
putkeen, silld se voi vahingoittaa levyja.
Kayta kevytta, tasaista painetta pehmeille
ruoille, kuten tomaateille ja banaaneille.
Kayta keskivahvaa, tasaista painetta
kiinteammille ruoille, kuten perunoille,
juustolle, leikkeleille ja omenoille.

HUOMAA

Jos ruokaa jaa jumiin sy6ttdputken sisaan,
poista painin, poista kansi kulhosta, ja kun
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putki on poissa kulhosta ja teristd, irrota
putkeen jumiutunut ruoka varovasti kasin.

Pienemmat ainekset

Pitkille, ohuille ruoille, kuten porkkanoille,
kurkuille, kesakurpitsalle jne., kdyta pienta
syo6ttdputkea. Tama estaa ainesosaa
kaatumasta viipaloinnin aikana.

Suuremmat ainekset

Levea syottdputki on 12 cm levea ja siihen
mahtuu tdman kokoisia aineksia. Ruoan tulisi
istua tiiviisti niin, etta se pysyy
pystyasennossa putkessa, mutta ei niin
tiukasti, etta se estaisi ruokaa liikkumasta
putkessa alaspéin. Al4 tayta putkea liikaa,
silla painin ei aktivoi turvalukkoa, jos putki on
liian taynna. Ala tayta yli MAX-merkinnan.



HOITO JA
PUHDISTUS

Irrota virtajohto pistorasiasta kayton jalkeen
turvallisuussyista.

Kulho ja kansi

Lukituskomponenttien vuoksi emme
suosittele kulhon ja kannen upottamista
veteen pitkiksi ajoiksi.

Pitadksesi kulhon ja kannen puhtaana ja
valttdaksesi ruoan kuivumisen, noudata naita
vaiheita mahdollisimman pian kayton jalkeen:

* Huuhtele suurin osa aineksista pois
kulhosta ja kannesta.

* Pese kasin lampimalla saippuavedella
miedolla nestemaisella pesuaineella ja
hiomattomalla sienella.

+ Kulho ja kansi voidaan satunnaisesti pesta
astianpesukoneessa (vain ylahyllylla), mutta
sita ei suositella sdannolliseksi tavaksi, silla
pitkaaikainen altistuminen voimakkaille
pesuaineille, kuumalle vedelle ja paineelle
vahingoittaa ja lyhentaa muovin ja
lukituskomponenttien kayttoikaa.

VAROITUS

Sitrushedelmien kuorten 6ljyt voivat
vahingoittaa yleiskoneen kulhon materiaalia,
jos se altistuu niille pitkdan. Puhdista
kasittelykulho aina heti sitruskuoren
kasittelyn jalkeen.

VAROITUS

Ala koske kuutiointiritilan teriin. Ne ovat
erittdin teravia.

Kuutiointivaihdelaatikko ja
lisavarusteteline
Kuutiointivaihdelaatikko ja lisédvarusteteline
(tarvittaessa) tulee pestéa vain kasin.
Terét ja levyt

* Terat ja levyt ovat erittdin teravia, ala koske
niihin. Kayta aina lastaa tai harjaa ruoan
poistamiseen tai terien puhdistamiseen.

* Kara, terét ja levyt voidaan pesta
astianpesukoneessa.

Kuutiointiterdn poisto

1. — Kun kansi on poistettu kulhosta, tartu
varovasti peukalolla ja etusormella
kuutiointiteran napaan.

2. — Nosta ylospain ja kdanna samalla
kuutiointivaihdelaatikko irti ja aseta se
sivuun.

HUOMAA

Jos et saa teraa irti, aseta kansi takaisin
kulhoon, aseta iso painin kannen
syo6ttdputkeen ja paina pulse-painiketta,
kunnes néaet teran karjen pysahtyvan 'aseta
tera' -alueelle.

Toista sitten ylla olevat vaiheet.



Kuutiointiritilan puhdistus

HUOMIOITA

» Varmista, ettd kuutiointitera on poistettu
ensin.

« Kuutiointiritilan tulee pysya oikein
kiinnitettyna kulhoon ennen
kuutiointipuhdistimen kayttoa.

+ Kuutiointivaihdelaatikko voi jadda kulhon ja
ritilan sisaan.

1. Ota puhdistin telineesta ja kdanna kahva
ylos.

2. Kohdista ja aseta sitten puhdistimen
kielekkeet ritilan uriin varmistaen, etta
puhdistin on pystyasennossa.

3. Tartu puhdistimen kahvaan toisella kadella.

Paina/pida toisella kadella alhaalla ritilan
tyhjaa puolta.

4. Tyénna puhdistimen kahvaa alaspain kohti
kulhon reunaa pitden samalla painetta
ritilalla toisella kadella - ruoan pitaisi alkaa
painua ritilan lapi kulhoon.

5. Jatka kahvan painamista alaspain, kunnes
tunnet ruoan vastuksen loppuvan etka voi
tydntaa enaa pidemmalle.

6. Nosta kahva takaisin yl0s ja poista
puhdistin ritilan urista. Toista toimenpide,
jos suuria paloja on viela jaljella.
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HUOMIOITA

Pienet ruoantahteet voidaan poistaa
pesuharjalla tai huuhtelemalla altaassa.

Moottoriosa

Puhdista moottoriosa pyyhkimalla pehmealla,
kostealla liinalla ja kuivaa sitten huolellisesti.
Pyyhi mahdolliset ruoantahteet virtajohdosta.

Puhdistusaineet

Ala kayta hankaavia sienia tai
puhdistusaineita moottoriosassa tai
kulhoissa, silla ne voivat naarmuttaa pintaa.
Kayta vain [amminta saippuavetta ja
pehmeaa liinaa.

Pinttyneet ruokatahrat ja hajut,
voimakastuoksuiset ruoat kuten valkosipuli,
kala ja jotkin vihannekset kuten porkkanat,
voivat jattaa hajun tai tahran kulhoon tai
kanteen. Poista kaatamalla lamminta
saippuavetta (ala tayta liikaa). Anna liota 5
minuuttia upottamatta koko kulhoa. Pese
sitten miedolla pesuaineella ja lampimalla
vedelld, huuhtele hyvin ja kuivaa huolellisesti.
Sailyta kulhoa ilman kantta.



VIANMAARITYS

ONGELMA HELPPO RATKAISU
Ruoka kasittyy « Ainekset tulisi leikata tasaisiksi 2,5 cm paloiksi ennen kasittelya.
epatasaisesti * Ainekset tulisi kasitelld erissa ylikuormituksen valttdmiseksi.

Viipaleet ovat vinoja  + Aseta tasaisesti leikattu ruoka sy6ttdputkeen.

tai epatasaisia » Kayta tasaista painetta paininta kayttdessasi.
Ruoka kaatuu » Putkia on kaksi kokoa erikokoisille raaka-aineille. Varmista, etta
syottoputkessa ruoka on pakattu tiiviisti parhaan tuloksen saamiseksi.

Osa ruoasta jaa levyn < On normaalia, ettd pienia paloja jaa jaljelle kasittelyn jalkeen.
paalle kasittelyn
jalkeen

Moottori hidastuu + Taikinan maara ei saa ylittda reseptin suosittelemaa
taikinaa vaivattaessa enimmaismaaraa. Poista puolet ja kasittele kahdessa erassa.
« Taikina voi olla lilan kuivaa. Jos moottori nopeutuu, jatka kasittelya.
Jos ei, lisda vetta ruokalusikallinen kerrallaan, kunnes moottori
nopeutuu. Kasittele, kunnes taikina irtoaa kulhon reunasta.

Taikina ei irtoa kulhon « Taikinan maara voi ylittda yleiskoneen enimmaiskapasiteetin.
sisdpinnasta Poista puolet ja kasittele kahdessa erassa.
+ Taikina voi olla liian kuivaa.

Taikinaterdn paalle » Pysayta kone, poista taikina varovasti, jaa se 3 palaan ja jaa ne
muodostuu tasaisesti kulhoon.

taikinakokkare, eika

taikina vaivaudu

tasaisesti

Taikina tuntuu + Jaa taikina 2-3 palaan ja jaa tasaisesti kulhoon. Kasittele 10

sitkeéalta vaivaamisen  sekuntia tai kunnes se on tasaisen pehmeaa ja joustavaa. Taikinan

jalkeen lepaamisen antaminen rentouttaa gluteenisaikeet ja tekee niista
joustavampia.

Taikina on liian » Koneen kaydessa lisaa vetta pienen syéttdputken kautta

kuivaa ruokalusikallinen kerrallaan, kunnes taikina irtoaa kulhon
sisapinnasta.

Taikina on liian » Koneen kaydessa lisda jauhoja pienen syottoputken kautta

markaa ruokalusikallinen kerrallaan, kunnes taikina irtoaa kulhon

sisapinnasta.

Moottori ei kdynnisty < Turvakytkin estda moottoria kdynnistymasta, jos laitetta ei ole
koottu oikein. Varmista, ettad kulhon kansi ja iso painin ovat
tukevasti lukittuina paikalleen.

* Ruoan maaran syottdputkessa tulisi olla enimmaistayttdrajan
alapuolella.
» Jos moottori ei vielakdan kaynnisty, tarkista virtajohto ja pistorasia.



Yleiskone sammuu » Kansi on saattanut avautua; tarkista, etté se on tukevasti
kayton aikana paikallaan.
+ Jos moottori ylikuormittuu, naytéon 'OVERLOAD PROTECTION' -
kuvake alkaa vilkkua. Sammuta painamalla VIRTAPAINIKETTA ja
irrota virtajohto. Anna yleiskoneen jaahtya 30 minuuttia ennen

jatkamista.
Moottori hidastui » Tama on normaalia, silla jotkin raskaammat kuormat (esim. juuston
kayton aikana viipalointi/raastaminen) voivat vaatia moottorilta enemman ty6ta.

Siirra ruokaa syottoputkessa ja leikkaa ruoka pienemmiksi paloiksi
ja kasittele pienemmalla paininella ja jatka kasittelya.

» Enimmaiskuormituskapasiteetti on saatettu ylittda. Poista osa
aineksista ja jatka kasittelya.

Yleiskone » Varmista, etta laitteen pohjassa olevat kumijalat ovat puhtaat ja
tarisee/liikkuu kuivat. Varmista myds, ettei enimmaiskuormituskapasiteettia yliteta.
kasittelyn aikana » Tama on normaalia, silla jotkin raskaammat kuormat voivat vaatia

moottorilta enemman tyota.

» Sammuta laite ja poista mahdolliset levyyn juuttuneet ainekset
ennen jatkamista.

+ Jos nain tapahtuu taikinaa sekoitettaessa, sammuta laite ja jaa
taikinaseos tasaisemmin kulhoon ennen jatkamista.

+ Kasittele kovia ja kuitupitoisia ruokia, kuten porkkanoita, pienen
syottoputken kautta.

Kuutiointitera juuttuu < Aseta kansi takaisin kulhoon ja aseta iso painin paikalleen.
karaan « Paina pulse-painiketta kerran ja tarkista, onko tera kohdistettu
'aseta terd' -alueelle. Jos ei, toista, kunnes se on - saatat joutua
poistamaan kannen varmistaaksesi.
» Kun kansi on poistettu ja tera oikeassa asennossa, tartu varovasti
teran napaan peukalolla ja etusormella. Nosta sitten tera yl0s ja irti
karasta.
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SAILYTYSTELINEEN OSIEN KIINNITYS

Telineen kiinnitys vasta, kun kaikki lisdvarusteet on poistettu. Katso nama ohjeet:

Jos se on pudonnut ja hajonnut.

KIINNITYS
Teraklipsit VAROITUS
1. Etsi telineen oikea puoli (taikinatera tai Ald koske Y
silppuritera) ja oikea klipsi. kutﬂtlomt!.rltllan ja- X’:
2. Aseta klipsin tappi telineen pohjatappiin terén teriin. Ne ovat
- varmista klipsin jalkojen oikea erittain teravia.
kohdistus

3. Tyoénna klipsia pidemmalle, kunnes
klipsin jalat ovat taipuneet telineen
pohjan reikiin. Varmista, etta kaikki
kolme jalkaa ovat kiinnittyneet telineen
pohjaan.

S-tera™ -klipsi Taikinateran klipsi
Nakyma oikealta puolelta Nidkyma vasemmalta puolelta
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KIINNITYS

Karan suojus

1. Poista kaikki lisdvarusteet ja kdanna
teline yldsalaisin (VAROITUS! Terat
ovat teravia).

2. Liu'uta suojus alaspain ohjausuriin.
Paina pidemmalle, kunnes klipsi lukittuu
paikalleen.

Kuutiointitasku

1. Ota kuutiointitasku ja kohdista ripsat
raastinaukkoon.

2. Aseta kuutiointitasku raastinaukon
paalle ja varmista, etta ripsat kiinnittyvat
oikein uriin.

3. Liu'uta kuutiointitasku eteenpain ja
paikalleen varmistaen, etta
kuutiointitaskun koukku lukittuu
raastinaukon kahvan alle.

HUOMAA

* Vain kasinpesu ja huuhtelu.
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IRROTUS

1. Poista kaikki lisavarusteet telineesta.
(VAROITUS! Terat ovat teravia).

2. Paina vapautuspainiketta ja liu'uta
kuutiointitaskua taaksepain irrottaaksesi
sen.

3. Paina raastinaukon kahva alas ja jatka
kuutiointitaskun liu'uttamista
irrottaaksesi sen.

HUOMAA

* Vain kasinpesu ja huuhtelu.
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